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Wijnlijst najaar 2015 

PROEVERIJEN: 

 

• AMSTERDAM | ZATERDAG 26 SEPTEMBER: DAUPHINE, PR BERNHARDPLEIN 175, VAN 14 UUR TOT 17 UUR 

• BORNE/ENSCHEDE | DONDERDAG 1 OKTOBER: DORSET, GROTESTRAAT 167, BORNE, VAN 18 UUR TOT 21 UUR 

• DEN BOSCH | ZATERDAG 3 OKTOBER: CLUBHUIS GC HAVERLEIJ, LEUNWEG 40, VAN 14 UUR TOT 17 UUR 

• ZOETERMEER | ZONDAG 4 OKTOBER: HOEVE KROMWIJK, VOORWEG 133, VAN 14 UUR TOT 17 UUR 

• AMSTERDAM | DINSDAG 6 OKTOBER: BRASSERIE HARKEMA, NES 67, VAN 18:30 UUR TOT 21:30 UUR 

• AMSTERDAM | WOENSDAG 7 OKTOBER: DAUPHINE, PR BERNHARDPLEIN 175, VAN 18:30 UUR TOT 21:30 UUR 

• ROTTERDAM | ZATERDAG 10 OKTOBER: THE MANHATTAN HOTEL, WEENA 686,VAN 14 UUR TOT 17 UUR 

• BUSSUM | ZONDAG 11 OKTOBER:  BRASSERIE BEL AMI, BRINKLAAN 86, VAN 14 UUR TOT 17 UUR 

September 2015 

H e t  W i j n c o l l e c t i e f  
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2014 Les Amourettes blanc, IGP Côtes de Gascogne, Frankrijk 
 
EVERGREEN Les Amourettes, afkomstig uit de streek Gascogne in het zuidwesten van Frankrijk, is 
inmiddels dé vaste waarde op de wijnlijst van het Wijncollectief. Gascogne staat garant voor 
frisse fruitige witte wijnen met als basis sauvignon blanc en colombard. Het zijn makkelijk te 
benaderen wijnen diezich uitstekend lenen als aperitief, begeleider van lichte voorgerechten of 
gewoon als frisse dorstlesser. Zo ook deze wijn, een wijn van 80% knisperende sauvignon 
aangevuld met colombard, voor het fruit en karakter. Deze heerlijk frisse witte wijn is voor velen 
van u het ideale aperitief of die lekkere dorstlesser in lente, zomer, herfst en zelfs winter. Les 
Amourettes is gewoon een wijn voor alledag die ook prima een maaltijd kan 
begeleiden. Salade caprese, aperitief, vegetarische gerechten en lichte 
visgerechten.  
 

Prijs: € 5,70 

Bestelnummer: 1 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Les Argelières chardonnay vieilles vignes, IGP Pays d’Oc, Frankrijk 
 
EVERGREEN Onze mini-bourgogne heeft door zijn vele “likes” de lijst weer gehaald. De prijs-
kwaliteitsverhouding is dan ook werkelijk verbluffend . De wijn is houtgelagerd, maar zijn 
houtaroma’s zijn uiterst subtiel. De oude stokken (Vieilles Vignes) geven voldoende vetheid en 
textuur waardoor hij sterk op een Bourgogne gaat lijken. Een ideale wijn om blind te serveren aan uw 
wijnvrienden: geel rijp appelfruit, ietsje exotisch, met een lichte rokerigheid van het houten vat. De 

vette aanzet met een toets vanille in de mond vraagt om een mooi stuk in 
boter gebakken vis of een kippetje in de oven.  Menu wijn bij Tout a Fait(*) te 
Maastricht.  

Prijs: € 5,80 

Bestelnummer: 2 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 2 

2014 De Chansac viognier, IGP Pays d’Oc, Frankrijk 
 
De Chansac is natuurlijk geen onbekende voor het Wijncollectief. Bij De Chansac maakt men 
wijnen afkomstig uit de Languedoc-Roussillon. Dit Franse gebied staat garant voor toegankelijke 
wijnen, vaak gemaakt van één van de populaire internationale druivenrassen. Wij zochten naar 
de authenticiteit van de streek en dan kom je, voor witte wijnen, al snel uit bij typische “Rhône-
rassen” als viognier, grenache blanc of roussanne. Viognier staat veel aangeplant in de Rhône-
vallei en is bijvoorbeeld de basis voor de wereldberoemde en kostbare Condrieu-wijnen. Deze 
druif geeft wijnen met een rijk karakter zonder log te worden en is, naast 
een lekker aperitief, altijd een heerlijke maaltijdwijn. Dat vindt de sommelier 
van FG Foodlabs* in Rotterdam bijvoorbeeld ook. Drinken bij visgerechten, 
gevogelte en pasta’s. 

Prijs: € 6,90 

Bestelnummer: 3 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Fume Blanc, Le Vigne Nuove, Drei Dona, IGP Emilia-Romagna, Italië 
 
Voor het vierde jaar op rij is Tenuta la Palazza, beter bekend als Drei Dona door Wine Spectator 
geselecteerd bij de beste 100 wijndomeinen uit Italië. Ook bij het Wijncollectief haalden de 
sangiovese en de chardonnay/riesling al de lijst. Ditmaal willen we u verrassen met hun nieuwe 
wijngaard (Vigne Nouvo) “sustainable” aangeplant met sauvignon blanc. Hij is rechttoe rechtaan met 
veel fruit en net iets minder groen als we gewoon zijn van een sauvignon. Veel fruit, kruisbes en 
limoen in een krachtige stijl die we reeds enkele jaren kennen van dit wijngoed met zijn prachtige 
ligging, net buiten Ravenna. Kreeft op de grill kan hij wel aan. Menuwijn in restaurant Tout à Fait * 
Maastricht. 

Prijs: € 7,20 

Bestelnummer: 4 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 2 

Witte wijnen 



 

Wijnlijst najaar 2015   3 

2014 Boca do Monte, DO Valdeorras, Spanje 
 
Een absolute vondst is deze nieuwe wijn op de wijnlijst, afkomstig uit het noordwesten van Spanje. 
Eerder al stond er een wijn (Tempestad godello) uit deze streek op de lijst, maar deze wijn is toch wel iets 
anders. Waar de Tempestad een klein beetje houtopvoeding had is dat bij deze wijn niet zo. Wel is ook 
de druif godello aanwezig in de wijn, aangevuld met palomino. De bodem bestaat hier voornamelijk uit 
leisteen en kiezels. Samen zorgt dit voor de bijna ziltige smaak van de wijn. In de geur veel mineralen, 
maar ook veel tonen van bloemen. De smaak is verfrissend met een mooie rijke aanzet, wederom veel 
fruit en een vrij rijke afdronk. Drink deze wijn de komende twee jaren op zo’n 12-14⁰C 
bij visgerechten en schaal- en schelpdieren.  Prijs: € 7,90 

Bestelnummer: 5 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Grüner Veltliner Kiesling, Weingut Kurt Angerer, DAC Kamptal, Oostenrijk 
 
EVERGREEN Onze trouwe Kies heeft door zijn DAC (Districtus Austriae Controllatus) in 2012 een nieuwe 
naam gekregen. Sindsdien wordt hij aan nog strengere controles onderworpen: de Kiesling bezit 
minimaal 12% alcohol, moet 100% Grüner Veltliner zijn, fruitige aroma’s moeten overheersen, een 
milde kruidigheid moet herkenbaar zijn, zonder botrytis en zonder eikenhout vergist. De 2014 is 
wederom prachtig, vol en krokant zoals je hem op zijn best kent. De meest verkochte Evergreen van de 

lijst heeft zijn verdiende status. Naast de Oostenrijkse pers krijgt hij nog altijd 
top quoteringen bij Parker, Gault&Millau en Wine Spectator. Terug te vinden 
op de wijnkaart van restaurant Valuas*, Venlo.  

Prijs: € 8,90 

Bestelnummer: 6 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 2 

2014 Tahbilk The Tower MVR, Nagambie Lakes, Australië 
 
Een van de grote verrassingen van de afgelopen voorjaarslijst, deze zeer originele assemblage van 
marsanne, viognier en roussanne (MVR), drie klassieke witte druivensoorten die hun oorsprong vinden 
in de Rhône. Geoogst en gebotteld op dat geweldige domein Tahbilk, in de zojuist verschenen editie 
2016 van de Wine Companion van James Halliday (de belangrijkste wijnschrijver van Australië) 
uitgeroepen tot Winery of the Year. Een wijn die dermate enthousiast door u werd ontvangen dat een 
reprise niet kon uitblijven en dus presenteren we met veel plezier deze kakelverse en smaakvolle 
nieuwe jaargang. Ook nu weer zorgt marsanne voor de noodzakelijke body, voegt viognier lekker rijp 

steenfruit en geurige specerijen toe en rondt roussanne met z’n fraaie kruiden en 
finesse het geheel in stijl af. Werd onlangs bij het fantastische restaurant Pure C in 
Cadzand per glas geschonken bij vijf bereidingen van groenten en is voor ons 
amateurkoks gewoon een verrukkelijk glas dat je werkelijk overal bij kunt drinken. 

Prijs: € 9,80 

Bestelnummer: 8 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 3 

2014 Greenhough sauvignon blanc, Nelson, Nieuw-Zeeland 
 
EVERGREEN Geen kelder is compleet zonder sauvignon blanc uit Nieuw-Zeeland maar de uitdaging is om 
in het ruime aanbod van Kiwi sauvignons nou net die ene wijn te vinden die kwalitatief gezien boven de 
rest uitsteekt. Met de biologisch gecertificeerde wijn van Andrew Greenhough zitten we wat dat betreft 
gebeiteld. De gezaghebbende Nieuw-Zeelandse wijnschrijver Sam Kim zegt er het volgende over: “This is 
vibrant and juicy like many excellent sauvignons but with a touch of sophistication. It's beautifully 
fragrant on the nose showing white peach, mango, lime zest and dill aromas, followed by a focused and 
textured palate that's silky and refined as well as lively and mouth-watering. Lovely concentration, and 
finishes beautifully long.” Kim onderstreept zijn enthousiasme met een score van 93/100 en dat mag in 
deze prijsklasse gerust uitzonderlijk heten.  Genieten op niveau derhalve, als 
aperitief bij wat lekkere hapjes of als begeleider van kruidige en pittige 
gerechten met groenten of vis.  

Prijs: € 9,80 

Bestelnummer: 7 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 3 

Witte wijnen 
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2014 Pinot Grigio, E&N, DOC Alto Adige, Italië 
 

“Wir begeleiten die Traube bis in die Flasche” Dat is het credo van Erste und Neue uit het Italiaanse 
Südtirol. De samensmelting van de oudste en de nieuwste Kellergenossenschaft brengt traditie en 
innovatie samen. Pinot grigio geoogst op kalkbodem die geniet van een Alpen/mediterraan klimaat. 
Vinificatie en elevering “sur lie” op edelstaal en door en door droog vergist. Licht strogele kleur, 
expressieve typische pinot gris aroma’s maar veel minder log als die van de Elzas, aroma’s van perzik, 
witte bessen en fijne groene kruiden. Sappig met een vette textuur die evenwel naar de afdronk neigt 
naar een frisse strakheid door zijn droge vinificatie. Serveer hem naast amuses, salades of als 
dorstlesser bij iets uit de Thaise keuken. 

Witte wijnen 

Prijs: € 9,90 

Bestelnummer: 9 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 2 

2014 Nasso grillo, Feudo Ramaddinni, IGP Sicilia, Italië 
 
De autochtone witte druif van Sicilië is grillo, een druif die zeer markante wijnen voortbrengt welke uitstekend 
samen gaan met de vele regionale visgerechten van het eiland. Ook de wijze waarop de druivenstokken 
groeien voor deze wijn is traditioneel, de wijnstokken groeien namelijk op pergola’s. De druif voorziet op deze 
wijze in zijn eigen schaduw. Na de handmatige oogst volgt er enkel een lagering op roestvrijstaal omdat deze 
wijn houtlagering echt niet nodig heeft. De mineralen in de bodem en het rijke karakter van de druif zijn 
voldoende voor een prachtig en indrukwekkend glas wijn. Voor het eerst in Nederland door het Wijncollectief, 
vele restaurants zullen snel volgen. Deze wijn kan men serveren bij gevogelte, rijke visgerechten (bijvoorbeeld 

kabeljauw met tomaat en mediterrane kruiden) en kalfsvleesgerechten.  
Prijs: € 10,60 

Bestelnummer: 12 

Drinken: nu – 2017+ 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Teddy Hall Sybrand Mankadan chenin blanc, Stellenbosch, Zuid-Afrika 
 
Deze wijn lijkt een vaste waarde te worden op de najaarslijst van het Wijncollectief. Teddy Hall is de 
ietwat rebelse wijnmaker in Stellenbosch die naam en faam heeft gemaakt met zijn wijnen op basis van 
chenin blanc. Zijn gevoel voor de geschiedenis van het wijnstadje komt terug in de namen van zijn 
wijnen. Sybrand Mankadan was een van oorsprong Friese prediker die een vrij discutabele reputatie 
had in Stellenbosch. De wijn heeft dat zeker niet! Opgevoed op zowel roestvrijstaal als op eiken vaten. 
Verfrissende smaak met lichte vanille toets, verder  rijp fruit en een hint van 
honing op het einde. Begeleider van vis, gevogelte, wit vlees en pasta gerechten. 
Geschonken bij onder meer Joelia in Rotterdam en De Lindehof** in Nuenen!  

Prijs:  € 10,40 

Bestelnummer: 11 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 1 

2012 Tim Adams Sémillon, Clare Valley, Australië 
 
Dat we hier van doen hebben met een van de meest bijzondere witte wijnen die je voor gewoon geld kunt 
kopen is voor de meesten van u niks nieuws. We veronderstellen evenzeer bekend dat de wijn internationaal 
hoog wordt geprezen (“the most stunningly original, delicious white wine” volgens Oz Clarke) en regelmatig 
figureert in het menu van ‘s lands beste restaurants (op dit moment weer bij De Librije). Maar wat u zich vast 
en zeker zult afvragen is hoe we dit pronkstuk uit de Adams collectie in hemelsnaam onder een tientje kunnen 
aanbieden? Welnu, de grootste klant van Tim Adams verkeert in zwaar weer en heeft zojuist een omvangrijke 

reservering geannuleerd. Tim heeft ons daarop benaderd met de vraag of hij ons een 
aanbod mocht doen dat we niet konden weigeren. Dat mocht hij zeker en we geven het bij 
deze zonder dralen aan u door. U begrijpt dat het hier om een éénmalig buitenkansje gaat 
dus ruim inslaan is het devies, een deel om nu lekker te drinken en een ander deel om veilig 
op te bergen voor later. 

Prijs: € 9,90 

Bestelnummer: 10 

Drinken: nu – 2020+ 

Te proeven op: tafel 3 
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Witte wijnen 
2014 Grauburgunder Achkarrer Schlossberg kabinett trocken, Weingut Michel, Baden, Duitsland 
 
Ja, Josef Michel past ondertussen in het rijtje Tim Adams, De Toren en La Bastide. Het is niet voor niks dat de 
belangrijkste wijnjournalist in Duitsland al jaren roept dat Josef eigenlijk de beste grauburgunders van het land 
maakt.  Steeds weer weet deze wijnboer uit het zuidelijke Baden in Duitsland ook het Wijncollectief te 
overtuigen met zijn heerlijke wijnen. Ditmaal een wijn van zijn belangrijkste en beste wijngaard; de Achkarrer 
Schlossberg. Ook nog eens een keer met de druif waarom hij geroemd wordt. Dit is gewoon een heerlijke wijn 
voor in de winter. Grauburgunder of pinot gris in een droge stijl met een verfijnde rijke 
neus en dito smaak. Deze grauburgunder is de begeleider van bijvoorbeeld konijn, maar 
kan ook prima geschonken worden bij gerechten als vitello tonnato, carpaccio of een Thaise 
curry.     

Prijs: € 11,40 

Bestelnummer: 13 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Gavi Le Marne, Tenuta Michele Chiarlo, DOCG Piemonte, Italië 

De appellatie Gavi staat al lang op de “must-have-list” van het Wijncollectief. Op hun best behoren deze witte 
raspaardjes bij de grootste witte wijnen van Italië. Nu hebben we zo’n top producent kunnen strikken. Alleen 
al de presentatie belooft iets spannend, de druif cortese staat sowieso voor een glas originaliteit. Het fruit voor 
deze DOCG (hoogste label in Italië) komt van mergelgrond vermengd met kalk en krijtsteen, net buiten het 
stadje Gavi. Binnen Piemonte geniet deze regio van een mediterraan klimaat dat ’s nachts getemperd wordt 
door frisse Alpenbries. Ideaal voor de cult-druif cortese die net die balans tussen strak, rassig en weeldering, 
exotisch kan houden. Frisse  florale neus, volop citrusfruit in de aanzet. Voldoende substantie en textuur (witte 
perzik) in het middenpallet en een fris opduikend citruszuurtje in de afdronk. Een meesterwerkje,  uitermate 
geschikt aan tafel met gegrild kalfsvlees of zwaardvis met Salmoriglio saus  

Prijs: € 12,30 

Bestelnummer: 15 

Drinken: nu – 2019 

Te proeven op: tafel 2 

2014 Kumeu River Village chardonnay, Auckland, Nieuw-Zeeland 

De Engelse importeur van Kumeu River organiseerde dit voorjaar een bijzondere blindproeverij waarbij de 
wijnen van Kumeu werden vergeleken met de top uit de Bourgogne. In het panel zat iedereen die er in de 
Engelse wijnjournalistiek toe doet. Resultaat: in drie van de vier flights kwam een wijn van Kumeu als beste 
uit de bus. Interessante kanttekening: de wijnen uit de Bourgogne kostten minimaal het dubbele van die van 
Kumeu. Een diskwalificatie van de Bourgogne? Geenszins, de mooiste wijnen uit die regio kwamen uitstekend 
voor de dag. Wat de proeverij bevestigde was dat Kumeu River behoort tot ‘s werelds beste chardonnay 

producenten. De Village Chardonnay die we u voorstellen is de instapwijn van het 
huis en wordt al drie jaar lang bij De Librije per glas geschonken. Een mooier glas 
chardonnay met zulk fraai citrus- en perzikfruit en zoveel finesse is op dit prijsniveau 
kennelijk niet te vinden. Voeg daarbij dat 2014 het beste oogstjaar is uit de 
geschiedenis van het domein en u weet wat u te doen staat. 

Prijs: € 11,50 

Bestelnummer: 14 

Drinken: nu – 2018+ 

Te proeven op: tafel 3 

2012 Riesling Wehlener Klosterberg kabinett trocken, Weingut Markus Molitor, Mosel, Duitsland 

 
Herr “300 points” Markus Molitor. Nooit eerder kreeg een wijnproducent in 1 jaar  3 x 100/100 in Robert 
Parker’s Wine Advocate. Zijn werkwijze is thans niet verrassend maar leest eerder als een to do lijst : organische 
bewerking, lage rendementen, oude stokken, topligging op ijzerhoudende leisteen, natuurlijke gistcellen 
( Mister Sponti) en lange vinificatie “sur lie”. Hierdoor krijgt de wijn een unieke textuur met behoud van een 

zinderende puurheid. Het Wijncollectief selecteerde al eerder een cuvée van deze 
Moezel-meester. Op vraag van de vrienden van de Riesling kozen we dit najaar deze iets 
oudere Rieslingbom. Eén feest van mineraliteit en animerend fruit, rassig en pikant, uit 
de steen geslepen. Menuwijn in ’t Zilte** Antwerpen. 

Prijs: € 13,80 

Bestelnummer: 16 

Drinken: nu—2030 

Te proeven op: tafel 2 
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Witte wijnen 2013 Willow Bridge Bookends Fumé, Geographe, Australië 
 
Wie dit voorjaar de Dragonfly Cabernet Merlot heeft gekocht weet dat ze bij Willow Bridge van wanten weten. 
Deze ronde zetten we een paar tandjes bij en presenteren een van de kroonjuwelen van het domein. De 
Bookends Fumé is een fantastische blend van gelijke delen Semillon en Sauvignon Blanc die zowel hoofd als 
hart beroert. Geur en smaak zijn namelijk dermate gelaagd en complex dat ze onvermijdelijk aanzetten tot 
contemplatie, maar de wijn is tegelijkertijd zo schandalig lekker dat je niet anders kunt dan je onvoorwaardelijk 
overgeven. De mix van citrus en tropisch fruit is perfect rijp en de textuur is door het gebruik van Frans eiken 
even rond als romig. Doet onmiskenbaar denken aan de Greywacke Wild Sauvignon die 
eerder de lijst sierde en levert een vergelijkbare stijl en kwaliteit voor een beduidend lagere 
prijs. Wordt door de toonaangevende criticus James Halliday de hemel in geprezen (score 
95/100!) en na een paar glazen van dit goddelijke vocht komt ook u vanzelf in die regionen 
te vertoeven. 

Prijs: € 14,50 

Bestelnummer: 17 

Drinken: nu – 2020 

Te proeven op: tafel 3 

2014 Chablis a.c., Domaine Costal, Bourgogne, Frankrijk 

Misschien wel de bekendste wijnimporteur ter wereld is Kermit Lynch uit Amerika. Zijn boek Avonturen op de 

Wijnroute is een must voor iedere wijnliefhebber en zijn reputatie is groot. Bijna alle topproducenten van 

Frankrijk prijken op zijn portfolio. Toen hij aan het proeven was in de kelder van Jean Collet in Chablis samen 

met Jean en de legendarische Chablis-producent Bernard Raveneau ontstond een levendige discussie wat 

leidde tot de oprichting van het Domaine Costal. De wijnen worden hier gemaakt van druiven afkomstig van 

biologische teelt en net als in de Côte de Beaune is er extreem veel aandacht voor het terroir en dan vooral 

voor de verschillen in terroir. Binnen de premier cru’s onderscheidt men hier net als in bijvoorbeeld Meursault 

verschillende wijngaarden. Alles tot in detail en bij iedere wijn wordt de vinificatie aangepast aan het terroir. 

Het is bijna om trots op te zijn dat de wijnen de lijst van het Wijncollectief hebben kunnen halen want de 

productie op Costal is zeker niet groot. Chablis zoals het moet zijn, rijk door het Kimmeridge-terroir, mooie 

mineralen en goede volle smaak. Serveren bij (uiteraard) oesters, visgerechten, gevogelte 

en eventueel wit vleesgerechten.  
Prijs: € 15,00 

Bestelnummer: 18 

Drinken: nu – 2019+ 

Te proeven op: tafel 1 

2013 Rully 1er Cru Montpalais, Domaine Ponsot, Bourgogne, Frankrijk 

Jean-Baptiste Ponsot bezit 8.5 ha wijngaarden op de beste hellingen van Rully in de Côte Chalonnaise, ten 

zuiden van de Côte d’Or. De percelen liggen net als die van Meursault, Puligny en Chassagne westelijk 

georiënteerd in de vallei van de Saône. Rully bezit het potentieel om te wedijveren met de Côte de Beaune, de 

bodem is immers dezelfde oölitische kalk-mergel combinatie. Het wijngoed wordt als een moestuin 

onderhouden (lutte raisonnée) en de rendementen worden zeer laag gehouden. Enkel perfect gezonde 

Chardonnay wordt op edelstaal gefermenteerd en daarna opgevoed op 1/3 nieuw houten vat. Dit is een jong 

zeer dynamisch bedrijf dat stilaan tot de top van de gemeente behoort. Klassieke, vette stijl met een mooie 

terroir-expressie die alle jaren de hoogste quoteringen haalt in de Guide Hachette. 

Kaartwijn in restaurant Amarone* Rotterdam. 
Prijs: € 20,00 

Bestelnummer: 19 

Drinken: nu – 2019 

Te proeven op: tafel 2 
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Rode wijnen 
2014 Dornfelder, Weingut Borell-Diehl, Pfalz, Duitsland 

Ook zo genoten van de wijnen van Borell-Diehl deze zomer? Ook zo ongegeneerd lopen likkebaarden  
van die lekkere merlot-rosé en die overheerlijke spätburgunder? Dan hebben we goed nieuws! De 
dornfelder die we dit najaar voorstellen is namelijk van hetzelfde laken een pak: een ongecompliceerde 
maar o zo lekkere doordrinkwijn voor alledag die geen andere pretentie heeft dan het verschaffen van 
ongebreideld drinkplezier. Met z’n fraaie diepe kleur en z’n sappige donkere fruit is de wijn voller en 
krachtiger dan de spätburgunder en dat maakt ‘m bij uitstek geschikt voor het seizoen dat voor ons ligt. 
“Vollmundig, dunkel under herzhaft” heet dat bij Borell-Diehl. Het frisse karakter en het fluwelen 
mondgevoel zorgen ervoor dat de wijn niet alleen breed inzetbaar is aan tafel maar 
ook zonder eten buitengewoon genietbaar. “Ein fruchtiger und frischer 
Qualitätswein der richtig Spass macht und das Fundament bildet unserer 
Philosophie.” Zo is het maar net. En kijk eens naar die prijs. Tolle Sache! 

Prijs: € 5,70 

Bestelnummer: 20 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 3 

2013 Chateau la Bastide, Corbières, Frankrijk 
 
EVERGREEN Het succesverhaal van de vorige 2 rondes, ook toen schreven wij: Mooier dan wijngoeroe Robert 
Parker 90/100 kunnen wij het niet omschrijven: “Durand's Chateau La Bastide 2009 Corbieres (the term 
Château is evidently only permissible for wines of appellation controlee status) represents a cuvee of Syrah with 
a bit of Grenache, matured in aged barrique. Scents of cassis and dark cherry are tinged with salted caramel 
and high-toned evocations of kirsch and herbal liqueur. Polished and lush yet satisfyingly juicy, this picks up 
counterpoint and further complexity by way of piquant cherry pit, mint, fennel, and coniferous scrub. A 
satisfyingly sustained, bittersweet finish primes your salivary glands and imagination for the next sip. Savor - 

and shake your head over - this incredible value for the next 3-4 years.” De 2013 doet 
wederom niet onder voor de 2012 en 2011 en haalde dan ook glansrijk de lijst. 
Overheerlijke kruidige Syrah-Grenache combi die het schitterend doet bij de 
Provençaalse keuken. Huiswijn in Boeuf la Roche, Mst, Oolderhof Roermond.  

Prijs: € 6,20 

Bestelnummer: 21 

Drinken: nu – 2017 

Te proeven op: tafel 2 

2014 Monfil Garnacha & Shiraz, Bodegas Monfil, DO Cariñena, Spanje 

Familiebedrijf uit Aragon waar de derde generatie het roer heeft omgegooid en resoluut heeft gekozen 
voor moderne fruitgedreven wijnen. De DO Cariñena is een Spaanse Denominacion de Originen voor 
wijn uit de provincie Zaragossa. In het glas een intense purperen kleur met blauwe meniscus. Delicieuse 
aroma’s van verse braam, zwarte bes, rode kers. Elegant gecombineerd met iets spicy rode en zwarte 
peper afkomstig van de shiraz. Sexy wijn, modern gevinifieerd, fris in de mond met onderliggende 
zachte structuur van fijne tannines. Geweldig drinkplezier bij een mooi gegrilde runderhaas of gewoon 
zo. Hij is immers oh zo gul en rond. 

Prijs: € 6,80 

Bestelnummer :  22 

Drinken: nu – 2016+ 

Te proeven op: tafel 2 

2014 Sepia Reserva carmenere, Viña Vistamar, Chacapoal Valley, Chili 

 
Bij Vistamar is Irena Païva de laatste jaren verantwoordelijk voor de wijnkelder en dat doet zij zeker niet 
onverdienstelijk. Velen van u hebben in het verleden haar verrukkelijke Pinot Noir besteld. Echter voor de 
winter presenteren wij graag haar carmenère. Irena staat vooral bekend om haar rode wijnen en met deze 
wijn laat zij zien waarom. De druiven van de wijn komen uit de Chacapoal Vallei waar de bodemsamenstelling 
goed te vergelijken is met die in Bordeaux. De druif komt overigens van origine uit deze streek, maar is daar 
praktisch verdwenen.  De wijn rijpte 10-12 maanden op Frans en Amerikaans eiken en dat leidt tot een wijn 

met lekker veel rijp donker fruit in geur en smaak ondersteunt door een fijne toets 
eiken. Ideale wijn voor bij uw stoofschotels, winterse kost, maar ook gewoon zo met 
charcuterie of een assortiment oudere kazen. 

Prijs: € 7,90 

Bestelnummer: 23 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 1 
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2013 Ventoux Vieilles Vignes, Domaine Font-Sane, Rhône, Frankrijk 
 
In de Rhône-vallei, specifiek in Gigondas is het domein te vinden van Veronique Cunty. In de jaren ’80 nam zij op 
het domein het roer over van haar vader en besloot om het over een andere boeg te gooien. Tot dan werden de 
druiven voornamelijk geleverd aan de plaatselijk cave cooperative waar haar goede druiven versneden werden 
met druiven van een duidelijk mindere kwaliteit. De laatste jaren heeft Veronique snel naam gemaakt met haar 
prachtige wijnen uit de appellatie Gigondas, maar zeker ook met haar Ventoux. De Ventoux- wijngaard is 
aangeplant vóór 1965 met 70% grenache en 30% syrah. De wijnstokken zijn dus minimaal 50(!) jaar oud en 
geven werkelijk prachtig geconcentreerde druiven. De druiven worden met de hand geplukt en gekoeld 
getransporteerd naar de kelder in Gigondas. De traditionele vinificatie leidt tot een wijn met een diepdonkere 

kleur, een rijke geur met zwart fruit, een pepertje en tonen van bloemen. De smaak is 
verleidelijk en zijdezacht met fijne zachte tannine en een lange afdronk. Serveren ( op 
zo’n 16°C) bij rood vlees, wit vleesgerechten en kazen.  

Prijs: € 9,80 

Bestelnummer: 27 

Drinken: nu – 2019 

Te proeven op: tafel 1 

2014 Donello sangiovese “Il Conte”, Villa Padrone, IGP Marcche, Italië 
 
Sangiovese “In purezza” geoogst op glooiende hellingen van de Monteprandone in Ascoli Piceno. De 

zonoverladen druiven vragen hier een zachte persing en een korte fermentatie op lage temperatuur. De 

concentratie is hier zo evident dat er eerder voorzichtig wordt opgetreden in de kelder. Volle donkere 

kersenkleur, diepe rijpe tonen wisselen af met het fris, violette bouquet. Malse textuur met de typische 

Sangiovese aroma’s vullen het pallet met overdaad en smeken om een mooi pastagerecht. Door zijn kracht kan 

een herfststoofpotje ook heerlijk smaken. Waar voor je geld uit de Marken. 
Prijs: € 8,30 

Bestelnummer: 25 

Drinken: nu – 2020 

Te proeven op: tafel 2 

Rode wijnen 
2012 Cèdre Héritage Malbec, Chateau du Cèdre, AOC Cahors, Frankrijk 
 
Leren en afleren is het motto van de gebroeders Verhaeghe. Sinds 1988 is het duo zowel de 
exportleider als de biodynamische kracht van Cahors aan de Lot in de Sud-Ouest.  Deze AB (Agriculture 
Biologique) gecertificeerde fles genaamd “Le Héritage” is de meest toegankelijke cuvée van de 
doorgaans stevige vin noir. 95 % malbec aangevuld met merlot geeft een mooie bouquet van cassis, 
violet en kruiden. Met die malbec-druif is het vooral zaak om de tannines in te tomen en dat is hier 
zeker gelukt al blijft het een wijn voor de liefhebber. Een oerwijn, “herbacée” zeggen de Fransen wel 
eens, door zijn iets animale, beetje ruige en wilde tonen verpakt in een indrukwekkende concentratie. 
Daarom is een gegrild stuk vlees aangewezen of de cuisine de terroir bij uitstek: 
magret de canard. Ervaren drinkers lusten hem ook bij charcuterie of een stevige 
kaas. Wine Enthousiast : 94/100 

Prijs: € 8,10 

Bestelnummer: 24 

Drinken: nu – 2022 

Te proeven op: tafel 2 

2012 Tim Adams Protégé Shiraz, Clare Valley, Australië 
 
EVERGREEN Een nieuwe jaargang van een van de succesnummers van het Wijncollectief. Hadden we 
vorig jaar het wat slankere jaar 2011 op de lijst (een reflectie van het koele groeiseizoen), dit keer 
presenteren we de sublieme jaargang 2012. Een jaar waarin werkelijk alles op z’n plek viel en zelfs de 
grootste sufkees een aardig glas wijn wist te maken. Een oude meester als Adams gebruikt zo’n jaar om 
z’n surplus aan talent te etaleren en een wijn te maken die het perfecte groeiseizoen weerspiegelt. Zo’n 
wijn waarin echt alles klopt: mooi donker fruit met precies de juiste graad van rijpheid, op smaak 
gebracht met exact de goede mix van specerijen en in een vorm gegoten die het ideale midden vindt 
tussen stevig en sappig. Voegt zich moeiteloos naar elk denkbaar herfst- of 
wintergerecht, tilt uw feesten en partijen spelenderwijs naar een ander niveau en 
doet even onverstoorbaar z’n ding als u languit op de bank gelegen gewoon zin hebt 
in een lekker glas. U moet maar zo denken: een extra doosje komt altijd van pas!  

Prijs : € 8,90 

Bestelnummer : 26 

Drinken : nu – 2017 

Te proeven op : tafel 3 
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Rode wijnen 
2013 Pinot Noir Reserva, Viña Mayu, Elqui Valley, Chili 
 
Deze heerlijke pinot van Mayu’s Italiaanse wijnmaker Giorgio Flessati stond twee keer eerder op de lijst en 
raakte in beide gevallen tot de laatste fles uitverkocht. Dat gaat ook nu weer geheid gebeuren want de 
jaargang die we voorstellen ging er tijdens de Decanter World Wine Awards niet voor niks vandoor met de 
Trophy voor beste pinot noir in de prijsklasse tot 20 euro. We citeren de jury: “A gorgeous berry nose with 
hints of raspberry confit and wild herbs. The palate is juicy and refreshing, oozing crushed bramble fruits – 
classic and expressive. With an engaging personality, great concentration and an appealing roundness, this 
is a fabulous wine for the price.” Dat laatste wisten wij natuurlijk al wat langer maar nu weet iedereen het 
en dat is geen goed nieuws voor de beschikbare hoeveelheden. Wilt u derhalve 
verzekerd zijn van een paar flessen wacht dan niet met bestellen tot de laatste dag 
maar sla op tijd uw slag en drink de wijn straks licht gekoeld bij een stoofschotel van 
groenten of vlees. 

Prijs : € 9,90 

Bestelnummer : 28 

Drinken : nu – 2017 

Te proeven op : tafel 3 

2013 Note Nere Nero d’Avola, Feudo Ramaddinni, Sicilië, Italië 
 
De wijngaarden voor deze wijn liggen zo’n 50 meter boven zeeniveau in het zuiden van Sicilië, specifiek in de 
provincie Syracuse bij de prachtige stad Noto. De bodem bestaat hier voornamelijk uit kalkhoudend gesteente 
en dit zorgt mede voor de mooie minerale tonen in de geur en smaak van deze wijn. De opbrengst per stok is 
vrij laag en na de oogst onderging 20% van de wijn een lagering op eiken gedurende 12 maanden. De wijn heeft 
een mooie diep donkere kleur met in de geur florale tonen, rood fruit en een opvallende kruidigheid. De smaak 
heeft mooie zijdezachte tannine en is heel zacht met veel frisse tonen. Vaak zijn de wijnen uit het zuiden van 

Italië zondoorstoofd, maar dat is hier zeker niet het geval, ongetwijfeld door de 
verkoelende invloed van de zee. Drink deze wijn op zo’n 16 graden met vleesgerechten en 
pasta’s met vleessaus.  

Prijs: € 10,60 

Bestelnummer: 29 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 1 

2011 Laderas de Cabama crianza, Bodegas Valenciso, DOC Rioja, Spanje 

 
Wijn van de top-Riojaproducent in Rioja Alta, Valenciso. Na jaren alleen een reserva te hebben 
geproduceerd is er nu de 2011 Laderas de Cabama. Een wijn van druiven afkomstig van een 30 jaar oude 
wijngaard welke enkel beplant is met tempranillo. De wijngaard wordt bewerkt volgens de regels van de 
biologische wijnbouw en de druiven handgeoogst. Na een vinificatie in beton volgde een opvoeding op 
eiken gedurende 12 maanden. De wijn is elegant in de smaak met tonen van kersenfruit, iets kruidigs ook. 
Verder ook chocolade en rood fruit in de afdronk. Luis Guiterrez schreef in The Wine Advocate van Robert 
Parker: "Valenciso produce balanced, elegant and reliable Riojas that show the perfect 
marriage of tradition and modernity. Anything with their name is worth trying. 89/100. 
Wij adviseren om deze Rioja te serveren bij hertenbiefstuk, ree, maar ook een mooi 
stukje bavette of oudere rijpe kazen.  

Prijs: € 13,80 

Bestelnummer: 30 

Drinken: nu – 2019 

Te proeven op: tafel 1 

2013 Stonier Pinot noir, Mornington Peninsula, Australië 
 
Drie jaar geleden voor het laatst op de lijst en al die tijd zijn ze bij Stonier onverstoorbaar blijven schaven aan 
de verfijnde en elegante huisstijl. Dat leidt in een geweldig oogstjaar als 2013 tot een weergaloos lekkere 
wijn. “One of the greatest and most lip-smacking vintages I can remember” aldus de Engelse schrijver 
Matthew Jukes, goed voor een plek in diens invloedrijke ‘Top 100 Australian Wines’. Zijn beroemde 
Australische collega James Halliday is al even enthousiast: “Infinite attention to detail has been handsomely 
repaid in this utterly delicious, silky pinot; highly fragrant red fruits drive the perfectly balanced and very long 
palate. Great value. (95/100!)” Wie ondanks al dat gejubel zelf de proef op de som wil nemen kan terecht bij 
Librije’s Zusje in ‘t Waldorf Astoria alwaar de wijn in het menu wordt geschonken. Wie daarentegen geen 

spoor van twijfel kent en nu al droomt van een pasta met paddenstoelen of een 
kwarteltje uit de oven zij bij deze alvast smakelijk eten en drinken gewenst! 

Prijs : € 13,90 

Bestelnummer : 31 

Drinken : nu – 2019 

Te proeven op : tafel 3 
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2011 Château Fortia, AC Chateauneuf-du-Pape, Rhône, Frankrijk 
 
Een korte blik op de website dompelt je meteen onder in de geschiedenis en traditie van deze cru uit de 
Vaucluse. Fortia is één van de oudste kastelen van Chateauneuf en waakt tot op vandaag over de traditie op 
en rond het domein. De oude foeders  van wel 40 hl zeggen genoeg. Laten we proeven. Door de aparte 
vinificatie van zowel grenache (75%) als syrah (20%) en counoise (5%) op betonnen cuves heeft de 
keldermeester drie smaakmakers in handen die hij kan inzetten om de typische aroma’s van Fortia te 
ontwikkelen: granaatrode kleur met aroma’s van rode kers , cassis en violet. Hij laat zijn assemblage een 
tweede gisting ondergaan in grote foeders waardoor de wijn zijn unieke complexiteit krijgt met ondertonen 
van zoethout en kruiden. De wijn blijft transparant, zeker niet zwart, eerder kersrood. De concentratie zit in 
de aromatische complexiteit en de lengte in de afdronk vertelt je dat dit gemaakt is van oude stokken en met 

een rendement dat niet hoger ligt dan 35 hl/ha. 
Prijs: € 22,80 

Bestelnummer: 35 

Drinken: nu – 2025 

Te proeven op: tafel 2 

2013 The Dog Strangler, Teusner, Barossa Valley, Australië 
 
Uit nood geboren maar met open armen ontvangen, de Teusner Trilogy van de voorjaarslijst. Omdat er niet 
één wijn was van Teusner waar we voldoende van konden inkopen, boden we u een combinatiedoos van drie 
verschillende wijnen. Dat bleek u een hartstikke goed idee te vinden, zij het dat de meesten van u The Dog 
Strangler het lekkerst vonden en dat er uitgerekend van die wijn slechts één fles in de doos zat. De 
levensvreugde die u hierdoor heeft moeten derven kunt u thans ruimschoots compenseren. Dit keer namelijk 
geen combinatiedoos maar een volle doos Dog Strangler, een ode aan de zeer oude stokken Mataro 
(Mourvèdre) die Barossa Valley rijk is. Gerijpt op oude eiken vaten die alle ruimte laten voor een pure 

expressie van druif en terroir. Die expressie is van een betoverende schoonheid, met 
donker fruit en aardse specerijen en een veelkleurige mix van lavendel, rozemarijn, 
peper, leer en donkere chocolade. Een grensverleggende wijn van de buitencategorie 
om heerlijk te drinken bij een rijk gevulde lamsstoof. 

Prijs: € 17,50 

Bestelnummer: 33 

Drinken: nu – 2018+ 

Te proeven op: tafel 3 

2010 Chateau Belles Graves, Lalande-de-Pomerol, Bordeaux, Frankrijk 
 
Klassieke Bordeaux op basis van overwegend merlot. 2010, een absoluut topjaar in Bordeaux dat zorgde voor 
een rijpe gezonde druif met zowel aangename tannines als zuren. Belles Graves geniet van een gracieuze 
ligging bovenop een heuvel die uitkijkt over Pomerol. Zoals de naam doet vermoeden bezitten de 17 hectare 
wijngaarden een toplaag van vuursteenhoudende kiezel (Graves). Daaronder zorgt een compacte blauwe 
leemlaag voor een perfecte drainage of waterhuishouding. Door zijn bevoorrechte terroir kan deze zachte 
parel wedijveren met het betere werk uit Pomerol.  

Prijs : € 17,80 

Bestelnummer : 34 

Drinken:  nu – 2020 

Te proeven op: tafel 2 

Rode wijnen 
2013 Barbera d’Alba “Serraboella”, Renato Cigliuti, DOC Piemonte, Italië 

Het familiedomein Cigliuti houdt nu reeds 5 generaties stand. Claudia en Silvia helpen hun vader Renato een 
handje. Ze bezitten een gebied van 8 hectare op de Serraboella heuvel in Neive; een klein dorpje in het Langhe 
gebied in het hart van Piemonte. Van de 8 hectaren worden er 6 gebruikt als wijngaard en 2 worden nog 
steeds gebruikt voor het kweken van hazelnoten. Op de Serraboella maken ze naast een karaktervolle 
Barbaresco, ook deze krachtige Barbera, een aanplant die dateert uit 1964. De Cigliutis werken zeer 
traditioneel (tutto naturale): fermentatie vindt plaats in inox vaten bij een constante temperatuur. Daarna 
wordt het sap overgeheveld op Franse eiken vaten waar hij 18 maanden op rijpt. Dit is een open wijn die door 
zijn power meteen uit het glas springt. Verslik u niet, dit is een massa wijn die het pallet integraal overneemt. 
Steeds top 10 noteringen als het over Piemonte gaat in Decanter, Parker. 90/100 Vinous (A. 
Galloni). 

Prijs: € 16,50 

Bestelnummer: 32 

Drinken: nu – 2020 

Te proeven op: tafel 2 
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Rode wijnen Rode wijnen 
2012 De Toren Z Collectors Case, De Toren Private Cellar, Stellenbosch, Zuid-Afrika 
 
De Toren van Albie Koch en Emil Den Dulk is een absoluut cultdomein in de Kaap. Jaren geleden begonnen 
met unieke Bordeauxblends en inmiddels een benchmark voor Zuid-Afrika. Alles begon met Fusion V, maar 
al snel volgde de Z. De Toren Z is in tegenstelling tot Fusion V een wijn welke gedomineerd wordt door 
merlot in plaats van cabernet sauvignon. De wijngaarden voor Z zijn iets later aangeplant en in een andere 
richting dan normaal. Namelijk met windrichting mee, uniek in de wereld en op deze manier is er een 
“natuurlijke” airco gerealiseerd. De wind vanuit Kaapstad (Zephir) waait zo namelijk precies langs de 
wijnstokken. De 2012 is de 10e jaargang van de Z en als geste voor de trouwe relaties van het Wijncollectief 
zijn er 60 unieke kisten beschikbaar. In iedere kist 10 flessen van De Toren Z 2012 (92 punten Wine 
Spectator, 91 punten Tanzer en 4½ ster Platter) en 2 flessen De Toren Decade 2013. De laatste is een unieke 
wijn gesigneerd door de wijnmaker en eigenaar die normaliter niet verkocht wordt, doch uitsluitend 
bestemd is voor trouwe relaties. Met recht een kelderschat! Over de Z dan, 38% merlot, 25% cabernet 
franc, 19% cabernet sauvignon, 10% malbec en 8% petit verdot. Alle druiven apart 
gevinifeerd op Frans eiken, malbec op Amerikaans eiken gedurende 12 maanden. 
Gewoon een absolute topwijn welke de komende 8 jaar prima rijpt in uw kelder en als u 
de wijn serveert bij rood vlees, wildgebraad of oudere kazen zult u een onvergetelijke 
avond hebben.  

Prijs : € 26,30 

Bestelnummer : 36 

Drinken : nu – 2020+ 

Te proeven op : tafel 1 

Olijfolie 
Olio Oliva Extra Virgin, Herdade de Marcalos, Alentejo, Portugal 
 
De familie Rovisco Garcia produceert naast wijn (zie eerdere lijst) ook deze veel bekroonde olijfolie. De 400 oude 

bomen per hectare leveren in november Picual olijven van topkwaliteit. Ze worden gewassen en meteen koud 

geperst. Mooie groene kleur, intens aromatisch groen fruit en kruidig gras. Deze olie 

is niet agressief of al te geparfumeerd waardoor hij breed inzetbaar is. Bronze medal 

L.A. International Extra Virgin Competition. 

Prijs : € 12,00 

Bestelnummer : 38 

Te gebruiken : nu – 2017 

Te proeven op : tafel 2 

2010 Traminer Auslese 50 cl., Weingut Rabl, Kamptal, Oostenrijk 
 

Traminer of gewurztraminer is één van de meest aromatische druiven die er is. Een druif die vaak aan de basis 
staat van prachtige aromatische wijnen welke perfect samen gaan met zoete desserts, kazen of zelfs foie gras. 
Rudolf Rabl kennen wij inmiddels allen als een meer dan betrouwbare wijnmaker voor zowel witte als rode 
wijnen en dit keer brengen wij een zoete wijn van zijn hand. In het flesje van 50 cl. (ongeveer 6 glaasjes) 

vinden wij een wijn met die typische geur van rode rozen. Een bekend aroma van 
gewürztraminer. De smaak is verfijnd zoet met fijne zuren. De wijn combineert mooi met 
een kaasdessert met munsterkaas, patisserie of zoete desserts.  

Prijs : € 10,80 

Bestelnummer : 39 

Drinken : nu – 2018+ 

Te proeven op : tafel 1 

Dessert wijn 

2010 Cornas a.c., Domaine du Tunnel, Stéphane Robert, Rhône, Frankrijk 
 
Een uniek domein op een uniek terroir! In 1994 begon Stéphane Robert op 24-jarige leeftijd zijn domein: 
Domaine du Tunnel. Het domein is gesitueerd in de noordelijke Rhône-vallei in het dorp Saint Peray. Als jong 
getalenteerd wijnmaker is het lastig om deze dure regio direct wijngaarden te kunnen verwerven en zodoende 
huurde hij in het begin verschillende wijngaarden. Inmiddels bezit hij een areaal van circa 6 hectare wijngaard in 
de appellaties Cornas, Saint Joseph en Saint Peray. Het streven van Stéphane is om traditionele wijnen te maken 
met zeer intense aroma’s, maar zonder overdreven houtinvloeden. Overdreven houtaroma is duidelijk iets waar 

Stéphane niet van houdt. Zo ook bij deze 100% Syrah-wijn. Diep paarse kleur, in de geur 
veel donker fruit als bosbes en bramen. De smaak heeft een zekere kruidigheid, is 
mondvullend en heeft krachtige tannine met veel mineraliteit. Een absolute top wijn uit de 
noordelijke Rhône. Parker: This wine is a brilliant example from this bucolic apellation, 
90+/100! 

Prijs: € 33,90 

Bestelnummer: 37 

Drinken: nu – 2022+ 

Te proeven op: tafel 1 
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Proefdoos 

Zoals u van ons gewend bent, hebben wij ook dit jaar uit de lijst een aantal wijnen gekozen voor 
onze proefdoos. 

 2 flessen Fume Blanc 2014, Tenuta Drei Dona, Emilia-Romagna, Italië 

 2 flessen Pinot Grigio 2014, E&N, Alto Adige, Italië 

 2 flessen Crémant de Limoux, Beausoleil, Limoux, Frankrijk 

 2 flessen Donello Sangiovese 2014, Il Conte, Marken, Italië 

 2 flessen Chateau du Cèdre Heritage 2012, Cahors, Frankrijk 

 2 flessen Monfil Garnacha & Shiraz 2014, DO Cariñena, Spanje Prijs : € 112,00 

Bestelnummer : 42 

Drinken : divers 

Champagne Delamotte,  Champagne, Frankrijk 
 
Al van bij de oprichting in 1760 is het Champagnehuis Delamotte gevestigd in Mesnil-sur-Oger, hartje Côte des 
Blancs. De chardonnay die gebruikt wordt in de blend van de Delamotte cuvée is hoofdzakelijk afkomstig van 
drie gemeenten, Le Mesnil-sur-Oger, Avize en Oger, allen voor 100% ingekleurd als Grand Cru. De pinot noirs 
en pinot meuniers die in deze Brut geknoopt zitten zijn van de niet minder prestigieuze origines: Bouzy, Tour-
sur-Marne en Ambonnay. De meesterlijke assemblage van ongeveer 50% chardonnay, 30% pinot noir en 20% 
pinot meunier geven hem zijn unieke kracht zonder agressiviteit, een opmerkelijke frisheid en z’n fruitige, 
zuivere afdronk. Deze Brut is een evenwichtig elegante genotkampioen. Zijn heldere, licht goudgele kleur is 
onderbouwd met een loepzuivere neus die herinnert aan citrusfruit, witte bloemen en zeste van citroen. In de 
mond is deze Champagne bijzonder elegant en elke pretekst is goed om deze genereuze, 
vineuze champagne met plezier te ontkurken. Een onmisbaar kelderstuk voor de 
levensgenieter. Huischampagne in De Slagmolen** Opglabeek (B), Amarone* Rotterdam. 

Prijs : € 30,00 

Bestelnummer : 41 

Drinken:  nu – 2016 

Te proeven op : tafel 2 

Mousserend 

Crémant de Limoux, Chateau de Beausoleil, Limoux, Frankrijk 
 
Wat een feest ! Fijne parel, rijp fruit en frisheid in één glas. De opmerkelijke complexiteit met éérst 

wijn dan bubbels, zorgt dat je deze Crémant het hele feest kan doordrinken. Top presentatie, 

fantastische apéritief, bye bye Prosecco. Hier kan de doorwinterde wijnliefhebber ook van genieten. 

Het historische wijngebied van Limoux werd al in het begin van onze tijdsrekening door Titus-Livius 

geprezen. Het kan zich beroepen op de oudste sprankelende wijn van Frankrijk. Een benedictijnse 

monnik bereidde hier in 1531 voor het eerst een schuimwijn, een procedé dat later in de 

Champagnestreek zou worden overgenomen. In tegenstelling de de Blanquette de 

Limoux die overwegend van de mauzac wordt gemaakt is deze crémant op basis 

van hoofdzakelijk chardonnay, chenin en pinot noir. Op de kaart vind je de 

wijngaarden tussen Carcassonne en Andorra op een hoogte van 300 m. Vinificatie 

door dé parel-specialist uit Limoux Maison Salazar (fondée en 1890). 

Prijs: € 13,10 

Bestelnummer: 40 

Drinken: nu – 2018 

Te proeven op: tafel 2 


