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Château Gazin 
 

 
Millésime :     2015   

 

Appellatie :    Pomerol  

       

Domein :    Château Gazin  
 

De nakomelingen van Louis Soualle, vertegenwoordigen de 5de generatie van 

dit landgoed.  

  

Oppervlakte :   26 ha 

 

Bodem:    Graves Gunziennes, klei 

 

Druivensoorten:   95% Merlot 
     5% Cabernet Franc 

      

Gemiddelde leeftijd vd  35 jaar 

wijnranken:     

 

Dichtheid van de beplanting: 5500 à 7000/ha 
 

Vinificatie:   

 
Manuele oogst tussen 10 september en 7 oktober, met een eerste selectie op de wijngaard. 

Alcoholische fermentatie gebeurt in kleine betonnen tanks. 

 

Rijping : 18 maanden in eikenhouten vaten, waarvan 50% 

nieuwe vaten/50% vaten van 1 wijn. 

 

Alcohol gehalte:   14.5% 
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Château Gazin 
 

 
Millésime :     2015  

 

Appellation :    Pomerol 

 

Domaine :    Château Gazin  
 

Les descendants de Louis Soualle représentent la 5ième génération de 

propriétaires de domaines viticoles. 
 

Superficie :    26 ha 

 

Sol :     Graves Gunziennes, sous-sol des argiles 

bleues et vertes 
 

Cépages:    95% Merlot 
     5% Cabernet Franc 

 

Âge moyen des vignes:  35 ans 

      

Densité de la plantation :  5500 à 7000/ha 
 

 

Vinification :     

 
Vendanges manuelles entre le 10 septembre et le 7 octobre, avec un tri sélectif. 

Fermentation alcoolique en petites cuves béton.  

 

Elevage:   

 
Pendant 18 mois en fûts de chêne (50% de bois neuf).  

   

Taux d’alcool:   14.5% 
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