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Château Saint-Pierre (Pomerol) 
 

 
Millésime :     2015   

 

Appellatie :    AOC Pomerol  

 

Domein :    Vignobles Pradel de Lavaux  

 

Château Saint-Pierre bevindt zich in het hart van het dorp Pomerol en 

haar gelijknamige appellatie, op het 1ste terras van het beroemde 

plateau. De muren van het kasteel leunen heel dicht aan bij de kerk 

Saint-Jean, waardoor het onderscheid tussen de kerk en het kasteel 

soms heel moeilijk te zien is.  

De wijnstokken aangeplant in hun terroirs zijn van zeldzame kwaliteit 

met een diversiteit, zelden gezien in deze appellatie.  
     

Oppervlakte :   3 ha 

  

Druivensoorten :    75% Merlot  

     25% Cabernet Franc 

       

Bodem :    steen en zandbodem   

 

Vinificatie: 

 

Zorgvuldige en strikte selectie van de druiven. Vinificatie in kleine inox vaten op 

gecontroleerde temperatuur.  

 

Rijping:  Op eikenhouten vaten. 

 

Degustatie notities: 

 

Oog:   Sombere granaatrode kleur.  

 

Neus: Toetsen van mineralen en zouten. Aroma’s van violet, sinaas en 

zwarte bessen. 

Mond: Fluweelzachte tannines die zich uitstrekken tot in de afdronk. 
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Château Saint-Pierre (Pomerol) 
 

 

Millésime :     2015   

 

Appellation :    AOC Pomerol  

 

Domaine :    Vignobles Pradel de Lavaux  

 

Château Saint-Pierre a cette particularité d’être au cœur du village 

de Pomerol et de l’appellation, sur la première terrasse du plateau. 

Les flancs de la bâtisse sont si proches de l’église Saint-Jean que les 

deux semblent être d’un seul tenant.  

Château Saint-Pierre fait aujourd’hui le choix de l’avenir en misant 

encore davantage sur son patrimoine unique. Cette diversité peu 

courante dans l’appellation lui permet aujourd’hui la mise en place 

d’une réflexion viti-vinicole fondée d’abord sur une valorisation 

maximale du parcellaire puis sur une vinification sur-mesure.  

 

Superficie :    3 ha 

  

Cépages:     75% Merlot  

     25% Cabernet Franc 

      

Sol :     sablo-graveleux   

 

Vinification : 

 

Réception minutieuse de la récolte, tri sévère des baies, vinification parcellaire et en 

baies entières dans des petites cuves inox thermo régulées de 15 hl. 

 

Elevage :  Elevage en barriques de chêne français. 

 

Notes de dégustation : 

 

Œil :   Une robe grenat sombre. 

 

Nez :   Notes minérales et salines, d’arômes de violette, d’écorce 

d’orange et de petits fruits noirs. 

 

Bouche :  Doté de tanins précis et veloutés, le vin s’étire en longeur.  
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