Chateau La Bienfaisance

Millésime : 2008
Appellatie : Saint-Emilion Grand Cru
Domein : Chateau La Bienfaisance

Chdteau La Bienfaisance, 16 ha groof, ligt in het stadje Saint-Christophe des
Bardes, aan de rand van Saint-Emilion. Door de grote variéteit aan
grondsoorten in deze regio, produceert het domein krachtige en elegante
wijnen met grote finesse. De belangrijkste percelen bevinden zich op het
bekende plateau van Saint-Emilion (klei en kalk) en op de hellingen (klei en
zand) in het verlengde ervan. Chateau La Bienfaisance wordt geleid door
Didier Peytour, bijgestaan door de topoenoloog STEPHANE DERENONCOURT.

Opperviakte: 16 ha

Druivensoorten : 85% Merlot
15% Cabernet Franc

Gemiddelde leeftijd 30 jaar

v/d wijnranken :

Bodem : hellingen van klei

Rijping : op eik gedurende 12 tot 16 maand

(30% nieuwe vaten)

Degustatie Notities :

Oog: Diepe, paars —rode kleur.

Neus : Neus van rood fruit.

Mond : Rijke wijn, zacht en soepel in de mond. Mooie lange afdronk met elegante
houttoets.

Robert Parker: 90-92/100

“With dense fruit, medium to full body, and an opaque purple color, this 2008 is a modern
take on St.-Emilion. It possesses outstanding density and richness, sweeft tannin, copious red
and black fruits, and hints of minerality, spring flowers, and new oak. This well-made, deep
wine should drink well for 10-15 years.

(Wine Advocate #192 —-Apr 2009)
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Chateau La Bienfaisance

Millésime : 2008
Appellation : Saint-Emilion Grand Cru
Domaine : Chateau La Bienfaisance

Chdateau La Bienfaisance, 16 hectares, se situe sur la commune de Saint-
Christophe des Bardes, aux portes de Saint-Emilion. La variété de sols permet
d'obtenir des cuvées aux qualités complémentaires de puissance, de finesse
et d'élégance. Les principales parcelles sont établies sur le fameux plateau
argilo-calcaire de Saint-Emilion et sur le coteau argilo-sableux qui le
prolonge. La vinification est conduite par Didier Peytour, le maitre de chai
du Chdateau et par STEPHANE DERENONCOURT, le vigneron-conseil Saint-
Emilionais de grande réputation.

Superficie: 16 ha
Cépages : 85% Merlot
15% Cabernet Franc
Age moyen des vignes : 30 ans
Sol : coteaux d'argiles
Elevage : en barriques de 12 a 16 mois

(30% barriques neuves)

Notes de dégustation :

CEil: Robe rouge pourpre profonde.

Nez: Nez de fruits rouges.

Bouche : Bouche onctueuse et souple, généreuse, finale longue soutenu par un boisé
élégant.

Robert Parker : 90-92/100

“With dense fruit, medium to full body, and an opaque purple color, this 2008 is a modern
take on St.-Emilion. It possesses outstanding density and richness, sweet tannin, copious red
and black fruits, and hints of minerality, spring flowers, and new oak. This well-made, deep
wine should drink well for 10-15 years.

(Wine Advocate #192 —-Apr 2009)
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