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M O S T :  ( D E ;  M )   ( O E N O L O G I E )  het geperste maar nog niet gegiste sap van de druiven, inclusief de schillen en pitten              	                                    * Niet van toepassing op artikelen in promoties of aan kortingstarief

M O T S  D U  V I G N E R O N

“Quand octobre prend sa fin, 
dans la cuve est le raisin”

In september breekt voor de meeste wijnbouwers het 
moment aan waar ze het hele jaar naar toe hebben ge-
werkt: na de laatste zomerzon worden de rijpe druiven 
geoogst. Tegen eind oktober zit het grootste werk erop 
en kijken we allemaal uit naar het resultaat.  

Q U A L I V I N O

MOST

O
nze tweede editie van Most is er! Qualivino selecteert al ruim 60 jaar de 
beste wijnen die uitblinken in originaliteit, kwaliteit en prijs. Met Most 
bieden we ook twee keer per jaar achtergrondinformatie over onze wij-
nen, de wijnboeren en hun prachtige domeinen, maar ook weetjes en 
tips om maximaal van uw wijn te kunnen genieten. 

 
Met deze tweede editie van Most lanceren we ook onze nieuwe klantenkaart. 
Hiermee spaart u met elke aankoop in onze winkel of webshop punten, die u 
weer om kan ruilen voor een waardebon. Iedere euro is een punt waard!* Voor 
500 punten ontvangt u een waardebon van 25 euro, voor 1000 punten meteen 
100 euro. Daarmee kan u heel wat nieuwe wijnen verkennen. Geniet ervan!  
– Het Qualivino-team

LA CITÉ DU VIN - Het Louvre van de wijn 
Er werd lang en reikhalzend naar uitgekeken, 
maar eindelijk is het Louvre van de wijn klaar: 
La Cité du Vin opende op 1 juni 2016 haar deu-
ren aan de oevers van de Garonne. Het nieuwe 
belevingscentrum met de toepasselijke leuze: 
“Un monde de cultures” is een ode aan de 
wijncultuur overal ter wereld. 

Het gebouw - een reusachtig architecturaal 
meesterwerk uit vloeiende lijnen in glas - doet 
meteen denken aan een wijnkaraf en het wal-
sen van wijn. Het kostenplaatje van 80 mil-
joen euro werd deels betaald door 90 bekende 
wijndomeinen, waaronder klinkende namen 
zoals Rothschild, Lurtons, Magrez, Cazes en 

Moueix. Met de oprichting bevestigt Bordeaux 
nogmaals haar status als onbetwiste hoofdstad 
van de wijn.

La Cité du Vin herbergt een collectie van 
14.000 wijnen uit 70 landen. U kan er ken-
nismaken met bekende en minder gekende 
wijnregio’s, de wijnbouw, tentoonstellingen 
en zelfs kunst en cultuur die verwijst naar 
de godendrank. Met indrukwekkende sfeer-
beelden, nieuwe inzichten en tal van geur- en 
smaaksensaties prikkelt het centrum alle zin-
tuigen. Afsluiten doet u op de achtste verdie-
ping, waar u geniet van een panoramisch zicht 
op Bordeaux - en van een glas wijn natuurlijk.V O O R  M E E R  I N F O :  W W W . L A C I T E D U V I N . C O M

http://www.laciteduvin.com


Sicilië - Wijngaard van Italië
We zetten ditmaal een regio in de kijker die zeer gekend is, maar vaak niet meteen geassocieerd 
wordt met wijn: Sicilië. Dit zonovergoten eiland aan de voet van de laars is met 140.000 hectare 
het grootste wijngebied van Italië. Het wordt getypeerd door tegenstellingen, niet in de laatste 
plaats op het gebied van de wijnbouw. Grote, hypermoderne wijnbedrijven staan er naast kleine, 
traditionele wijnboeren: bijna 75% van de wijnbouw is er in handen van coöperaties, maar een 
groeiend aantal individuele producenten legt zich toe op de productie van Siciliaanse wijnen 
van hoge kwaliteit.

S icilië ligt pal in het hart van de 
Middellandse Zee en heeft een gro-
te geologische rijkdom met zeer 

vruchtbare lavagrond. Het waren die 
unieke kwaliteiten die 4000 jaar gele-
den de eerste wijnbouwers aantrokken 
vanuit Fenicië. Hierdoor is Sicilië al 
sinds de oudheid bekend om haar wijn. 
In 1880 werd de wijnbouw er bijna vol-
ledig vernietigd door druifluizen (fyl-
loxera). Aan het begin van de 20e eeuw 
kon dankzij een resistente kruising met 
een Amerikaanse wijnrank begonnen 
worden aan de heropbouw. 

De stijl en reputatie van de Siciliaanse 
wijnen is in de loop der tijden sterk wisse-
lend: zo werd het eiland vroeger vaak ver-
eenzelvigd met zoete Muscat-wijn (Pantel-

leria) en later met versterkte Marsala-wijn. 
De goedkope massaproductie sinds de 
heropbouw van de wijnindustrie heeft ook 
lang een negatieve impact gehad op de re-
putatie van Sicilië. De laatste tien jaar is 
hier echter veel verbeterd, onder andere 
met de invoering van origine-classificaties 
(DOC) en de inspanningen van vele kleine 
onafhankelijke wijnbouwers. Vandaag val-
len veel mooie wijnen onder de classifica-
ties IGT di Sicilia en IGT Terre Siciliane.

In het Zuiden van Sicilië ligt Menfi, een 
regio die bekend staat als de Afrikaanse 
kust van Sicilië vanwege de nabijheid van 
dit continent. Het landschap streelt er het 
oog met een azuurblauwe zee en fabe-
lachtige zichten. De regio is gezegend met 
een mild mediterraans klimaat vol zon-
neschijn en bescheiden regenval, en veel 
vruchtbare gronden met maritieme afzet-
tingen. Hier vinden we het wijndomein 
Mandrarossa terug: één van de gevestigde 
waarden in de streek. De bezielers trach-
ten op een volledig eigentijdse manier 
een eigen interpretatie te geven aan de 
Siciliaanse terroir. Zo hebben ze tal van 

oude, autochtone druivensoorten veredeld  
(Fiano, Grillo, Nero d’Avola, …) maar com-
bineren ze die met internationale variëteiten 
(Syrah, Petit Verdot, Cabernet sauvignon, …) 
om zo hun typische genuanceerde en toe-
gankelijke wijnen te verkrijgen, met deli-
cate aroma’s en frisse toetsen.

I N  C I J F E R S

W I J N R E G I O

Middellandse Zee

SICILIË

Palermo

Catania

140.000 
HECTARE

900.000 

FLESSEN/JAAR

23
DOC’s

2.694
ZONUREN

“
Kleine, onafhankelijke wijnhuizen 
produceren vandaag zeer goede 
wijnen die haaks staan op de matige 
reputatie van Siciliaanse wijn

ONTDEK MANDRAROSSA IN ONS GAMMA: 
MANDRAROSSA ‘TIMPEROSSE’ 2014  

€ 16,0  

http://www.qualivino.be/mandrarossa-mandrarossa-timperosse-2014.html


W I J N B O E R

Pierre Gaillard
Ruwe krachtpatser brengt elegantie
Pierre Gaillard is uitgegroeid tot één van de meest emblematische wijnbouwers uit de Côte 
du Rhône: een artistieke wijnmaker die zijn inspiratie volgt met ultiem respect voor de druif. 
Zijn wijnen uit Condrieu, Côte Rôtie en St Joseph zijn pronkstukken waarin subtiliteit en 
evenwicht steeds domineren.

Van op zijn twaalfde bewerkte Gaillard wijn-
gaarden op ambachtelijke wijze te paard. In 
1981 kocht hij zijn eerste eigen domein: een 
verlaten wijngaard in Mallevalle. Van daar-
uit blaast hij de volgende jaren verschillende 
vergeten wijngaarden uit de noordelijke Côtes 
du Rhône nieuw leven in. Zijn voorliefde voor 
oude wijngaarden en steile hellingen leiden 
hem verder naar de Languedoc-Roussillon. 
Daar verloor hij zijn hart aan twee buitenge-
wone terroirs: Domaines Cottebrune in Faug-
ères en Domaine Madeloc in Collioure. 

Ten zuiden van het Centraal Massief lig-
gen de 10 hectares wijngaarden van Faugè-
res, verspreid over diverse terrassen en hel-
lingen van Béziers. De bodem ligt bezaaid 
met bruine leisteen, waaraan dit wijndo-
mein zijn naam Cottebrune dankt. De wijn-
gaarden van Pierre Gaillard kennen een 
unieke ligging op zeer steile hellingen met 
een eigen microklimaat, omgeven door 
struiken en bossen. Dit zorgt voor een sub-
tiele rijping van de druiven met volle maar 
evenwichtige wijnen als resultaat. 

Helemaal in het uiterste puntje van 
Frankrijk, pal tegen de Spaanse grens, 
bevinden zich de wijngaarden van Do-
maine Madeloc in Collioure. Deze ruwe 
hellingen bezaaid met zwart kwartsge-
steente lijken er wel de Middellandse 
Zee in te duiken. Het domein beslaat 29 
hectare aan grenache, mourvedre, syrah, 
carignan, roussanne en vermentino. De 
wijnen zijn uiterst complex en karakter-
vol, met een mineraliteit die prikkelt van 
aanzet tot afdronk. 

8
DECEMBER

DINEREN MET GAILLARD

Op 8 december organiseren we een culinair viergangen-
menu met aangepaste wijnen van de wijndomeinen van 
Pierre Gaillard. Het aantal plaatsen is beperkt. 
 
D E E L N A M E  I S  7 5  E U R O  P P .  I N S C H R I J V E N  K A N  V I A  I N F O @ Q U A L I V I N O . B E

mailto:info@qualivino.be


LES GELS DU NORD - Vorst met vuur bestrijden

In de nacht van 26 op 27 april voltrok zich de nachtmerrie van 
zowat elke wijnbouwer: plotse nachtvorst in de lente. In delen 
van de Loirevallei en de Bourgogne daalde het kwik tot -6°C. 
Naar schatting is 1/3e van het totale wijnbouwareaal van de 
Bourgognestreek getroffen. Voor sommigen loopt de schade op 
tot een totaal verlies van de oogst van 2016.  

Een combinatie van lichte nachtvorst met een uiterst heldere hemel en hoge lucht-
vochtigheid nam het merendeel van de wijnboeren in snelheid: de kou was plots een 
stuk heftiger dan voorzien. De jonge takken en knoppen bevonden zich op dat mo-
ment in een cruciaal stadium, waarbij ze juist uit hun winterslaap kwamen. Veel drui-
velaars werden getroffen door de vrieskou en verloren hun prille takken en scheuten. 

In regio’s zoals de Chablis komt dit fenomeen vaker voor en tracht men schade te be-
perken door vuurpotten in de wijngaard te zetten of de wijngaard licht te benevelen. Het 
vernevelde water bevriest dan wel, maar werkt als een beschermende kap rond de jonge 
scheuten. De tegenslag zal ongetwijfeld zorgen voor een kleine productie, in een regio die 
sowieso al moeite heeft om aan de vraag te voldoen. 

MEMORIAM
Afscheid van wijnmeesters

We hebben met veel droefheid vernomen 
dat wijnboer Gérard Lassaigne tragisch om 
het leven is gekomen in zijn wijngaard op 
4 augustus. Gérard was een hartelijke wijn-
boer, vader en grootvader. Wij leven dan 
ook zeer nauw mee met zijn familie, die 
we al 20 jaar goed kennen. Enkele andere 
grootse persoonlijkheden hebben in 2016 
deze wereld - vaak te vroeg - verlaten. Het 
werk van deze iconen is van onschatbare 
waarde geweest voor de wijncultuur en zal 

dan ook niet licht vergeten worden. 

Paul Pontallier - stond 25 jaar aan het hoofd 
van Château Margaux, Premier Grand Cru 
Classé in de gelijknamige appellatie. Zijn 
laatste meesterwerk voor dit mythische do-
mein is er één om te onthouden: de schit-
terende jaargang 2015 is pure charme, met 

een eindeloze afdronk.

Denis Dubourdieu - godfather van de Sau-
vignon blanc, professor en wijnmaker met 
een onstuitbare gedrevenheid en passie. De 
laatste jaren van zijn leven was hij decaan 
van de universiteit van Bordeaux, de baker-

mat van de moderne oenologie. 

Giacomo Tachis - wordt beschouwd als één 
van de meest invloedrijke wijnmakers van 
onze eeuw. Zijn inzet en passie heeft mee 
geleid tot de wederopstanding van Italiaan-
se wijnen in de 20ste eeuw, onder andere 

dankzij de Super Tuscans.     

RELATIEGESCHENKEN
Binnenkort gaan we weer allemaal op 
zoek naar het ideale geschenk om onze 
medewerkers en klanten onze appreci-
atie te tonen. En net zoals elk jaar stel-
len wij hiervoor een breed assortiment 
aan wijnpakketten samen, waaruit u 
kan kiezen. Voor elk budget vindt u er 
het geschikte cadeau!  

V R A A G  A L V A S T  O N Z E  G E S C H E N K E N C A T A L O G U S  2 0 1 6  A A N , 
V I A  S E B A S T I E N @ Q U A L I V I N O . B E

WIJNPAKKET EK
Naar aanleiding van het Europees Kampioenschap voetbal stelden wij een speciaal geschenk-
pakket samen t.w.v. 200 euro, dat verloot werd onder onze fans op Facebook. De winnaar van 
deze wedstrijd was Mats Fosté! 

O O K  K A N S  M A K E N  O P  E E N  D E R G E L I J K  G E S C H E N K ?  L I K E  Q U A L I V I N O  O P  F A C E B O O K  O M  O P  D E  H O O G T E  T E  B L I J V E N  V A N  O N Z E  A C T I E S !

Honderden vuurkorven worden in Chablis opgesteld om de jonge scheuten tegen de plotse vorst te beschermen

mailto:sebastien@qualivino.be


R E S T A U R A N T

Den Beer
Sinds 1971 ligt er in de ruwe Stuivenbergwijk een gerenommeerd instituut dat u in alle op-
zichten zal verrassen. Verscholen tussen de diverse winkeltjes, ligt één van Antwerpens fijn-
ste kreeftenrestaurants. Al meer dan 25 jaar knoopt Gusje er met veel enthousiasme de kreef-
tenslabbetjes voor bij haar klanten. Een authentiek interieur en gemoedelijke sfeer zetten 
er de toon. Den Beer toont dat kreeft niet elitair hoeft te zijn, maar teruggaat tot de essentie 
van smaken en geuren. Kreeften zijn hier bijna heilig en worden bereid op allerlei wijzen. 
Probeer zeker de specialiteit, waarbij de kreeft aan tafel geserveerd wordt in een koperen 
pot met bouillon. Gecombineerd met een heerlijke witte Bourgogne of Sancerre wordt het 
helemaal onmogelijk hier met honger buiten te gaan.

R E S T A U R A N T  D E N  B E E R
H A N D E L S S T R A A T  8 5 ,  2 0 6 0  A N T W E R P E N
+ 3 2  ( 0 ) 3  2 3 6  3 8  8 6

W W W . R E S T O . C O M / D E N B E E R /
W W W . F A C E B O O K . C O M / P A G E S / D E N - B E E R /
G E S L O T E N  O P  Z O N D A G -  M A A N D A G  –  D I N S D A G

E C O L O G I E

WAS HET NU BIO, DYNAMISCH, OF NATUURLIJK?
Biologische wijnen, biodynamische wijnen, natuurlijke wijnen,… het zijn begrippen waar wijn­
liefhebbers vandaag de dag mee om de oren worden geslagen. Maar wat is nu wat? 
En proef je dat ook in het glas? We zetten alles even op een rijtje. 

Het wijnbouwareaal van Frankrijk vertegenwoordigt slechts 3% 
van het volledige landbouwoppervlak, maar verbruikt wel 20% 
van alle pesticides. Op ecologische wijze aan landbouw doen is 
dan ook één van de belangrijkste doelstellingen van het Euro-
pese landbouwbeleid. Niet alleen om de landbouwers minder 
bloot te stellen aan chemicaliën als pesticiden en herbiciden, 
maar ook om de consument te vrijwaren van schadelijke stoffen 
in de wijn. 

Daarom wordt voortdurend gezocht naar alternatieve mid-
delen om de bodem te bemesten, onkruid en insecten te ver-

delgen, en schimmels en andere ziektes te weren. Niet alleen 
als ethische uitkomst van respect voor fauna en flora, maar ook 
als puurste expressie van het terroir. Over heel Europa wordt 
nu al op 150.000 hectare aan biologische wijnbouw gedaan, 
een groter gebied dan alle wijngaarden van Bordeaux samen. In 
Frankrijk zelf is de productie van biowijnen in de afgelopen 5 
jaar verdrievoudigd. Belangrijk ook is dat men beseft dat dit niet 
stopt in de wijngaard maar even goed een impact heeft op het 
produceren van de wijn zelf. We geven een kort overzicht van de 
belangrijkste strekkingen: 

Puur organisch
-

Bio is een officieel Europees keurmerk. 
Voor de wijnbouw worden daarbij alle 
synthetische producten uit de wijngaar-
den en kelders geweerd. Dat betekent 
onder andere geen chemische bestrij-
dingsmiddelen en geen kunstmest: al-
leen organische producten met een la-
gere impact op fauna en flora. Ook het 
gebruik van sulfiet is beperkt, ook al 
komt het van nature voor in wijn. Bij bio-
logische wijnen wordt ongeveer de helft 
zoveel sulfiet toegelaten als in de regulie-

re wijnbouw. 

Hard werk en wat bijgeloof
-

Dit zijn biologische wijnen die een stap 
verder gaan. Biodynamisten willen im-
mers een ecosysteem creëren waarin de 
wijngaard zich van nature kan verdedigen 
tegen allerhande onheil. Daarvoor doen 
paard en ploeg opnieuw hun intrede - trac-
toren zouden de grond te veel aandrukken 
- en worden aftreksels van netels en krui-
den gebruikt. Ook de stand van de hemel-
lichamen heeft een invloed. Voor sommi-
gen neigt dit tovenarij, maar toch kent deze 

strekking meer en meer aanhangers.

Troebele zachtheid
-

Dit is geen officieel erkende benaming en 
daardoor een zeer ruim begrip. De wijnbou-
wer laat voor natuurlijke wijn het hele pro-
ces – van wijnstok tot fles – zijn natuurlijke 
gang gaan. Chemicaliën zijn hier uit den boze. 
Druiven en wijn worden met zachtheid 
behandeld, zonder agressieve pompen of  
manipulatie van de temperatuur om de gis-
ting te beïnvloeden. Ook worden enkel de ei-
gen gisten van de druiven bewaard: er worden 
geen enzymen of fabrieksgisten toegevoegd, 
en sulfiet hoogstens in minieme mate. Tot slot 
kiezen sommigen er ook voor om de wijn on-

gefilterd en troebel te laten bij het bottelen. 

B I O L O G I S C H E  W I J N B I O D Y N A M I S C H E  W I J N N A T U U R L I J K E  W I J N

D O M A I N E  J O N A T H A N  D I D I E R  P A B I O T  -  P O U I L L Y  F U M É  2 0 1 5 

€ 17,9
   

C H Â T E A U  P A L M E R  “ A L T E R  E G O ”  -  M A R G A U X  2 0 1 1 

 
   

€ 83,0

L ’ É Q U I L I B R E  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  -  S A N S  S O U F R E  2 0 1 4 

€ 12,5
   

http://www.qualivino.be/domaine-jonathan-didier-pabiot-pouilly-fume-2015-17240348.html
http://www.qualivino.be/chateau-palmer-alter-ego-margaux-2011.html
http://www.qualivino.be/louis-fabre-lequilibre-cabernet-sauvignon-sans-sou.html
http://www.resto.com/denbeer/
http://www.facebook.com/pages/den-beer/


W I J N T I P :  CHÂTEAU LES DONATS “100 PUR SANG” 

Zoals de naam doet vermoeden is dit een monocépage 
op basis van uitsluitend Malbec. Deze volle, sappige 
wijn met een zeer diepe, intense kleur en smaak werd 
als microcuvée gemaakt op ambachtelijke wijze, met 
natuurlijke gisten op eikenhouten vaten van 225 liter. 
Na een rijping van 24 maanden werd de wijn ongefil-
terd gebotteld om zoveel mogelijk smaak te behouden.  
B E W A A R P O T E N T I E E L :  2 0 2 0

 

Bourguignon de sanglier

1   	Snijd de filet in blokjes van enkele centimeters. Stoof everzwijn en spekjes 
mooi aan met wat boter in een grote braadpan. Voeg vervolgens de fijn
gesneden ui toe, samen met de champignons en de in stukjes gesneden 
wortelen. Bestrooi dit mengsel met bloem en meng alles goed onder elkaar. 

2   	Laat even stoven alvorens te bevochtigen met rode wijn. Zorg daarbij dat 
alles goed onder staat. Kruid af met peper en zout en voeg de teentjes look 
en het bouquet garni toe. Sluit af met een deksel en laat op een zacht vuur 
sudderen gedurende 1u30. 

3   	Serveer met aardappelpuree en wintergroenten.  

A G E N D A

SOIRÉE PIERRE GAILLARD
Omdat wijn zoveel meer zegt met het 
juiste gerecht erbij, organiseren we op 8 
december een gastronomische avond. U 
zal getrakteerd worden op een culinair 
viergangen menu met aangepaste wijnen 
van Pierre Gaillard. Er zullen wijnen zijn 
uit de Côtes du Rhône als uit Languedoc- 
Roussillon en dit in aanwezigheid van ie-
mand van dit wijnhuis. Deelname is 75 
euro pp en aantal plaatsen is beperkt. 
Q U A L I V I N O  N V ,  A N T W E R P S E S T E E N W E G  4 9 7 ,  2 5 0 0  L I E R

G E R E C H T
V O O R  4  P E R S O N E N

10 MIN. VOORBEREIDING
100 MIN. BEREIDING

400 GR EVERZWIJNFILET
100 GR SPEK 
125G PARIJSE CHAMPIGNONS

1 UI
2 TEENTJES KNOFLOOK
2 WORTELEN

25 GR BOERENBOTER
40CL RODE WIJN
2 SOEPLEPELS BLOEM

1 BOUQUET GARNI
PEPER & ZOUT

8
DECEMBER 

AANVANG 19u30

QUALIVINO NV
A N T W E R P S E S T E E N W E G  4 9 7 ,  B E  -  2 5 0 0  L I E R
+ 3 2 ( 0 ) 3 4 8 9 0 2 2 3  -  I N F O @ Q U A L I V I N O . B E  -  W W W . Q U A L I V I N O . B E

T E K S T E N :  O L I V I E R  V E R H E L S T  -  W W W . Q U A L I V I N O . B E
O N T W E R P  &  V O R M G E V I N G :  J E R O E N  M I G N E A U X  -  W W W . J E R O E N M I G N E A U X . C O M
R E D A C T I E :  W A M B A C H 
D R U K W E R K :  C A P T A I N S  O F  P R I N T I N G

V O L G  Q U A L I V I N O  O O K  O P  F A C E B O O K  V O O R  M E E R  W I J N T I P S  E N  M E E R  I N F O  R O N D  O N Z E  P R O E F D A G E N ,  W I J N C U R S U S S E N  E N  P R O M O T I E S !

C H Â T E A U  L E S  D O N A T S  “ 1 0 0  P U R  S A N G ”  € 19,5    

NAJAARSDEGUSTATIE
Onze jaarlijkse afspraak om u kennis te 
laten maken met een selectie van meer 
dan 100 wijnen! We zorgen zoals steeds 
voor enkele parels die niet zullen misstaan 
op uw feesttafel, of als geschenk – me-
teen het ideale moment om uw relatiege-
schenken samen te stellen. Tot slot hebben 
we natuurlijk ook kelderresten, promo-
ties en nieuwe wijnen in de aanbieding.  
Q U A L I V I N O  N V ,  A N T W E R P S E S T E E N W E G  4 9 7 ,  2 5 0 0  L I E R

 

18-21
& 

25-28
NOVEMBER 

TELKENS VAN 11u — 20u

http://www.qualivino.be/chateau-les-donats-chateau-les-donats-100-pur-sang.html
http://www.qualivino.be/chateau-les-donats-chateau-les-donats-100-pur-sang.html
http://www.qualivino.be/
http://www.qualivino.be/
http://www.jeroenmigneaux.com
https://www.facebook.com/Qualivino/
mailto:info@qualivino.be

