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BARRIEELG

The BarrelQ is a griller and

a chiller. It is a barbecue, a
fire pit, design furniture, an
outside kitchen and side table
all in one... And easy to use as
well. It is totally foolproof, but
nevertheless we will gladly
explain to you how it works.
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BEGINNEN N
BARBECUEN

De BarrelQ is een chiller en

een griller. Het is een barbecue,
een vuurkorf, een designmeubel,
een buitenkeuken en bijzettafel
in één... En nog handig in het
gebruik ook. Hij is totaal
idiotproof maar toch leggen we
graag even uit hoe hij werkt.

AT

Als het goed is heb je ontvangen:

(zie figuur op pagina 2)
V De BarrelQ (e)

V Deksel (b) en klem (a)

v Mand (c) en rooster (d)

Ontbreekt er iets?
Stuur een mail: info@barrelg.com

Hoe gebruik je de BarrelQ?

Voor gebruik haal je de deksel van het
vat. Haal het rooster van de mand en vul
de mand met briketten of kolen en

dan de fik erin! Als je aanmaakstress
wilt voorkomen (en wie wil dat niet?)
gebruik dan een brikettenversneller.

De op een na beste uitvinding ooit

(na de BarrelQ).

Als de boel lekker gloeit: ready to go.

Eet smakelijk!

GEDULD X

BarrelQ-en is relaxed. Daarom: ont-
haast. Leg je houtskool of briketten
dik voor het diner in de mand. Geef ze
de tijd. En doe het viees pas op het
rooster als de kolen niet meer op hun
heetst zijn. Het vlees moet langzaam
garen. We hebben de tijd, weet je nog?
(Wees slim: maak verschillende
hittezones in de mand.)

HANDIGC ¥

Zorg dat je een paar (werk)
handschoenen in de buurt hebt tijdens
de BBQ. Mocht je om wat voor reden
dan ook even het rooster moeten
verplaatsen, dan kun je dat beter doen
met handschoenen aan.

Maar dat had je al begrepen he?

VUURK(

De BarrelQ is niet alleen om mee te
barbecuen... Je kunt hem ook gebruiken
als vuurkorf. Gooi wat hout in de mand

en steek de brand er in... Schitterend
gezicht! En lekker warm. Je kan ook
fikkie steken onder in de BarrelQ maar
dat raden wij af omdat dan de verf in no
time loslaat. Je hebt dan een roestige
BarrelQ... Op zich ook stoer.

ROOSTER &

Om het rooster mooi te houden
adviseren wij om het voor het
barbecuen even in te smeren met

een beetje olie. Zonnebloem- of olijf.
Whatever moeder de vrouw heeft
staan. Dan koekt het viees niet zo aan.

TN
LEGEN 1

Na een goede barbecuesessie liggen
er onder in het vat brikettenresten

of resten van wat er ook in de fik
gestoken is. Keer de BarrelQ daarom
één keer in de zoveel tijd om en gooi
het vuil eruit.

Let op: daar komt de nodige stof bij
vrij. Doe dit dus op een slimme plek.

TRANSPORT =

Niet verder vertellen maar de BarrelQ is
een vat. Een nieuw vat dus er hebben
geen rare dingen ingezeten maar door
transport kunnen er krasjes en deukjes
in het vat zitten. We doen ons best
maar dat kunnen we niet helemaal
voorkomen.




ARBO &

Wist je dat de BarrelQ arbotechnisch
bijzonder verantwoord is? Je hoeft niet
te bukken om bij je vlees te kunnen.

Dat scheelt weer een hernia... Grillen op
heuphoogte, baby! (De mini heeft dit
voordeel niet tenzij je een kabouter
bent.)

VEILIGHEID @

Als je het nog niet wist: de BarrelQ wordt heet bij gebruik. Daarom is onze tip:
gebruik je gezonde verstand. Als je dat niet hebt, geven we je een paar tips.

Tip 1: Zet ‘'m op een goede plek
Plaats de barbecue op een stevige, vlakke ondergrond. En verplaats hem niet tijdens
het barbecuen. Zorg dus dat hij op de juiste plek staat, voor de fik er ingaat.

Tip 2: Hou voldoende afstand

Hou altijd voldoende afstand van brandbare zaken, zoals bomen, hout of pergola’s.
Gebruik lange pennen, vleesvorken en tangen.

FL )
ROEST ¢
De bovenste ring van het vat heeft de
neiging om een beetje te gaan roesten.
Smeer er daarom wat zonne-bloemolie
op (staat bij moeder de vrouw in de
keuken), dat scheelt. BTW: de BarrelQ
kan de hele winter buiten staan. Het
is een bikkel. Hij kan wel een kring
achterlaten op je tegels. Wil je dat niet?
Leg er dan wat onder of bestel onze
hoes!

Tip 3: Wees voorbereid
Draag geen lichtontvlambare kleding en barbecue ook niet met ontbloot bovenlijf.
(voor niemand leuk..) Hou blusmateriaal, water en zand, bij de hand.

Nummer van de brandweer: 112

Tip 4: Let op de omgeving
Barbecue niet onder een afdak en zeker niet binnenshuis.

Naast brandgevaar is er ook kans op koolmonoxidevergiftiging.
Bij een barbecue in de vrije natuur: bij droogte zijn bos en heide zeer brandbaar.

MULTI- ]
FUNCTIONEEL §
Vrouwen praten over multifunctionaliteit,
de BarrelQ is multifunctioneel. Het is

een BBQ, een vuurkorf maar ook... een
bijzettafel! Doe de deksel erop en je hebt

een tafel. Hoeveel biertjes zouden er op
passen?

DISCLAIMIER A

De producent van BarrelQ aanvaardt geen enkele verantwoordelijkheid
en/of aansprakelijkheid voor eventuele schade voortvloeiende uit het gebruik
van de BarrelQ.

Begin met het barbecueén pas nadat zich op de kooltjes een laagje as heeft gevormd.
WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet, niet verplaatsen tijdens het gebruik!
WAARSCHUWING! Niet binnenshuis gebruiken!

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus, benzine of andere brandbare vloeistoffen om aan
te steken of te herontsteken! Gebruik alleen ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!
WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van de barbecue!



START
BARBECUING.

The BarrelQ is a griller and a chiller.
It is a barbecue, a fire pit, design
furniture, an outside kitchen and
side table all in one... And useful

in using it as well. It is totally
foolproof, but nevertheless we wiill
gladly explain to you how it works.

If everything is as it should be,
you will have received:

V The BarrelQ (e)
& Lid (b) Clamp (a)
V Basket (c) Grid (d)

Is something missing? Send us an e-mail:
info@barrelg.com

Start barbecuing.

Before use, take the lid off the barrel. Take
the grid of the basket and fill the basket
with briquettes or coals and then light it up!
If you want to prevent fire creation stress
(and who doesn’t want that?) then use a
briquettes accelerator. The second best
invention ever (after the BarrelQ).

Once it is all glowing nicely: ready to go.

Bon appétit!

| . L
PATIENCE X
Using the BarrelQ is relaxed. Therefore:
slow down. Place your charcoal or
briquettes well in time before the
dinner in the basket. Give them time.
And only put the meat on the grid once
the coals are no longer at their hottest.
The meat should cook slowly. We've
got time, remember? Suggestion: make
different heat zones so you can move
the meat towards less hot zones.

USEFUL ¥

Make sure you have a pair of (work)
gloves around during the BBQ. If for
whatever reason you might have to
move the grid, you are better off doing
that with gloves on. But you already
knew that, right?

FIRE PIT ¢

The BarrelQ is not just to barbecue
with... You can also use it as a fire

pit. Throw some wood in the basket
and light it up... Amazing sight! And
nice and warm. You can also light the
flames below in the BarrelQ, but we do
not recommend that because then the
paint will peel off in no time. You will
then have a rusty BarrelQ... However,
that would also look tough, of course.

GRID ®

To keep the grid nice, we suggest
smearing a bit of oil on it before the
barbecue. Sunflower or olive oil.
Whatever you’ve got. Then the meat
will not stick to the grid so much.

-
EMPTVING 1

After a good barbecue session there
will be briquette remnants or remains
of whatever was put on fire in there at
the bottom of the barrel. Therefore, you
should make sure to turn the BarrelQ
around every once in a while and throw
out the waste. Watch out: quite some
dust will be released with that. Make
sure to do this at a smart location.

R R

TRANSPORT =
Don’t tell anyone, but the BarrelQ is a
barrel. A new barrel, so no weird things
will have been inside it, but because of
transport it is possible for scratches to
be on the barrel. We do our best, but
we cannot fully prevent this.




FIEALTH AND
‘ FoL kL e ] o

SAFETY &

Did you know that the BarrelQ is
especially responsible when it comes to
occupational health and safety? You do
not have to bend far to reach your meat.
That saves you from a hernia. Grilling at

hip height, baby! (the mini does not have
this advantage unless you are a gnome)

‘ | B O S
SAFETY &
If you did not know it yet: the BarrelQ will get hot when used. Therefore, just a suggesti-
on: use your common sense. If you do not have that, here are some suggestions.

Suggestion 1: Place it in a good spot

Place the barbecue on a solid, flat surface. And do not move it during the use of the barbecue.
That is why you should make sure it is on the right spot, before you light it up. Do not move a
burning or still hot barbecue.

Suggestion 2: Keep sufficient distance

Always keep sufficient distance from flammable objects, like trees, wooden fences or pergolas.
Keep children and pets at a distance. (duh!) Use long pins, meat forks and tongs.

Suggestion 3: Be prepared

Do not wear easily flammable clothing and also do not barbecue bare-chested. (not pleasant for
anyone anyway...) Keep extinguishing equipment, water and sand near you. Number of the fire
department: 112

RUST ¢

The upper ring of the barrel has the
tendency to rust a little bit. That is why
you should smear some oil on it (you
can find it in the kitchen), that makes a
difference. The bottom might also rust.
If you do not want a brown circle on
your terrace: place something below the
BarrelQ. By the way: the BarrelQ can

be left outside the entire winter. It is as
tough as nails.Or just order our cover.

Suggestion 4: Watch your environment

Do not barbecue under an overhanging roof and definitely not indoors. In addition to the fire
hazard there is also the risk of carbon monoxide poisoning. At a barbecue in the great outdoors:
in case of drought, forest, heathland and dunes are very flammable.

MULT! _
FUNCTIONAL 1§

Women talk about multifunctionality, the
BarrelQ is multifunctional. It is a BBQ, a
fire pit, but also...a side table! Put the lid

on it and you have a table. How many
beers would fit on there?

DISCLAIMER A

The producer of BarrelQ does not accept responsibility and/or liability for any damage
arising from the use of the BarrelQ.

Do not cook before the fuel has a coating of ash.
WARNING! This barbecue will become very hot, do not move it during operation!

WARNING! Do not use indoors!

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

WARNING! Keep children and pets away! -



MIT DEM CRILLEN
BEGINNEN

Der BarrelQ ist ein Griller und

ein Chiller. Es ist ein Grill, ein
Feuerkorb, ein Designmobel,

eine AuBenkiiche und ein
Beistelltisch in einem... Und

dazu noch praktisch im Gebrauch.
Er ist komplett idioten-sicher,
aber wir erklaren trotzdem gerne
kurz, wie er funktioniert.

Wenn alles gut verlaufen ist, solltest
du folgendes empfangen haben:

V Den BarrelQ (e)
V Deckel (b) Klemme (a)

V Korb (c) Rost (d)

Fehlt etwas? Sende uns eine
E-Mail: info@barrelg.com

Mit dem Grillen beginnen.

Vor dem Gebrauch nimmst du den Deckel
vom Fass. Nimm den Rost vom Korb und
fiille den Korb mit Briketts oder Kohle

und dann: Feuer frei! Wenn du Stress

beim Anziinden vermeiden méchtest

(und wer will das nicht?), benutze dann
einen Brikettbeschleuniger. Die zweitbeste
Erfindung aller Zeiten. (nach dem BarrelQ)

Wenn alles schén gliiht: ready to go,
Guten Appetit!
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GEDULD X

BarrelQ-en ist relaxed. Darum:
entspanne dich. Lege die Holzkohle
oder Briketts lange vor dem
Abendessen in den Korb. Gib‘ ihnen
die Zeit. Und lege das Fleisch erst
auf den Rost, wenn die Kohlen nicht
mehr ihre héchste Temperatur haben.
Das Fleisch muss langsam garen.
Wir haben Zeit, weiBt du noch? Tipp:
Teile verschiedene Hitzezonen ein,
sodass du das Fleisch auf weniger
warme Zonen legen kannst.

PRAKTISCH ¥
Sorge dafir, dass du wahrend des
Grillens ein paar (Arbeits-)Handschuhe
griffoereit hast. Solltest du, aus
welchem Grund auch immer, den Rost
kurz verschieben wollen, kannst du
dies besser mit Handschuhen tun.
Aber das hattest du schon begriffen,
nicht wahr?

FEUERKORE ¢

Der BarrelQ ist nicht nur zum Grillen
geeignet...Du kannst ihn auch als
Feuerkorb benutzen. Werfe ein wenig
Holz in den Korb und ziinde das Ganze
an...Sieht toll aus! Und ist schén warm.

Da kannst auch unten im BarrelQ ein
Feuer anziinden, aber das raten wir
dir ab, da sich die Farbe dann in no
time I6st. Du hast dann einen rostigen
BarrelQ...Eigentlich auch toll.

ROST &

Um den Rost schén zu behalten,

raten wir dir, um ihn vor dem Girillen
kurz mit ein wenig Ol einzureiben.
Sonnenblumen- oder Olivendl. Was die
gute Frau des Hauses zur Verfigung
hat. Dann haftet das Fleisch nicht so
am Rost.

T\ =T FCF T
ENTLEEREN W
Nach einem guten Grillgang liegen
unten im Fass Brikettreste oder Reste
von dem, was du angeziindet hast.
Kehre den BarrelQ darum einmal um
und schmeiBe denn Dreck aus dem
Fass. Achtung: dabei kommt viel
Staub frei. Tue dies also an einem
geeigneten Ort.

TRANSPORT =
Nicht weiter erzahlen, aber der BarrelQ
ist auch ein Fass. Ein neues Fass. Es
wurden also keinen komischen Sachen
darin aufbewahrt, aber durch den
Transport kénnten sich ein paar Kratzer
auf dem Fass befinden. Wir tun unser
Bestes, aber das kénnen wir nicht
komplett vermeiden.




ARBEITS-
Tay u w2
SCHUTZ &
Wousstest du, dass der BarrelQ auch
vom Arbeitsschutz her sehr verantwortet
ist? Du musst dich nicht blicken, um
das Fleisch zu erreichen. Das ist wieder
ein Hexenschuss weniger... Grillen auf
Hufthéhe, Baby! (Der Mini hat diesen

Vorteil nicht, es sei denn, du bist ein
Kobold)

SICHERHEIT 1

Falls du es noch nicht wissen solltest: der BarrelQ wird heiB benutzt. Darum lautet unser Tipp:
benutze deinen gesunden Verstand. Falls du diesen nicht hast, geben wir dir ein paar Tipps.

Tipp 1: Stelle ihn an eine geeignete Stelle

Stelle den Giill auf einen robusten, flachen Untergrund. Und verschiebe ihn nicht wéhrend
des Grillens. Sorge also dafiir, dass er an der richtigen Stelle steht, bevor du ihn anziindest.
Verschiebe keinen brennenden oder noch warmen Girill.

Tipp 2: Halte geniigend Abstand

Halte immer gentigend Abstand von brennbaren Dingen wie Badumen, Holzzaunen oder einer
Pergola. Halte Kinder und Haustiere vom Giill fern. (Duh) Benutze lange Fleischgabeln und
Zangen.

ROST ¢

Der oberste Ring des Fasses neigt dazu,
ein wenig zu rosten. Schmiere darum
etwas Ol (steht bei der Frau des Hauses
in der Kiiche) auf den Rost, das hilft. Die
Unterseite kann auch rosten. Wenn du

Tipp 3: Sei vorbereitet

Trage keine leicht entflammbare Kleidung und grille nicht mit bloBem Oberkérper.
(Das ist sowieso fir niemanden schon..) Halte Loschmaterial, Wasser und Sand, bei der Hand.
Nummer der Feuerwehr: 112

Tipp 4: Achte auf die Umgebung

Grille nicht unter einem Schutzdach und schon gar nicht drinnen. Neben Brandgefahr
besteht auch eine Chance auf Kohlenmonoxid-Vergiftung. Beim Grillen in der freien Natur:
bei Trockenheit sind Wald, Heide und Diinen sehr brennbar

keinen braunen Kreis auf deiner Terrasse
haben mdchtest: lege etwas unter den
BarrelQ. Ach so: der BarrelQ kann den
ganzen Winter Uiber drauBen stehen
bleiben. Er ist ein harter Kerl. oder
bestellen Sie einfach den Uberzug

MULTI :
FUNKTIONAL §

Frauen reden Uber Multifunktionalitat,
der BarrelQ ist multifunktional. Es ist
ein Grill, ein Feuerkorb, aber auch...

ein Beistelltisch! Legen den Deckel
drauf und du hast einen Tisch. Wie viele
Bierflaschen wiirden drauf passen?

DISCLAIMER A

Der Hersteller von BarrelQ tbernimmt keine Verantwortlichkeit und/oder Haftung fiir
eventuelle Schaden, die durch den Gebrauch des BarrelQ entstehen.

Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist

ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr hei8 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden!
ACHTUNG! Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen!

ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur
Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!

ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!



ENTAMER Lz
BARBECUE.

Le BarrelQ vous permet de griller
et chiller. Il s’agit d’'un barbecue,
d’une torchére, d’'un meuble
design, d’'une cuisine externe et
d’une table d’appoint tout en un...
il est entierement idiotproof mais
nous tenons quand-méme a vous
expliquer comment il fonctionne.

Si tout va bien, vous avez recu:

V le BarrelQ (e)
V Couvercle (b) Machoire (a)

V Panier (c) Grille (d)

Il vous manque quelque chose ?
N’hésitez surtout pas a nous envoyer
un e-mail : info@barrelg.com

Entamer le barbecue.

Avant I'utilisation, vous enlevez le couvercle
du tonneau. Enlevez la grille du panier et
remplissez le panier avec des briquettes

ou du charbon de bois et il ne vous reste
plus que d’allumer ces derniers ! Si vous
désirez éviter le stress d’allumage (qui

ne le voudrait pas ?), utilisez alors un
accélérateur de briquettes. La meilleure
invention aprés le BarrelQ.

Si le feu brile bien : ready to go.

Bon appétit!
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PATIENCE X

Griller au barbecue sur le BarrelQ,
c’est la détente. Par conséquent: vous
vous déstressez. Posez le charbon de
bois ou les briquettes bien a I’avance
dans le panier. Donnez-leur le temps
nécessaire. Et posez la viande sur la
grille lorsque le charbon n’est plus a sa
température la plus élevée. La viande
doit cuire lentement. Nous prenons
notre temps, vous ne I'avez quand-
méme pas oublié ? Astuce : créez
plusieurs zones de chaleur, de maniére
a ce que vous puissiez déplacer la
viande vers une zone moins chaude.

PRATIQUE ¥

Veillez a avoir une paire de gants (de
travail) a proximité pendant le BBQ. Si
vous devez déplacer la grille, quelle
qu’en soit la raison, mettez vos gants.
Mais ¢a, vous I'aviez déja compris,
n’est-ce pas ?

=
S L
TORCHERE ¢
Le BarrelQ vous permet évidemment
de griller au barbecue ... Toutefois,
vous pouvez aussi I’employer comme
torchére. Déposez un peu de bois dans
le panier et allumez-le ... Superbe
vue ! Et chaud naturellehment. Vous
pouvez aussi faire du feu en dessous
dans le BarrelQ, mais nous vous le
déconseillons, parce que la peinture se
détacherait en un rien de temps. Alors,
vous auriez un BarrelQ rouillé ... En soi,
aussi robuste.

N o

GRILLE ®

Pour que la grille reste propre, nous
conseillons de I’huiler avant de griller
au barbecue. L’huile de tournesol ou
I’huile d’olive. Peu importe, ce que
bobonne a dans la cuisine. Alors, la
viande ne collera pas a la grille.

VIDER 1w

Apres vous avoir régalé de votre
repas préparé sur le barbecue, vous
remarquerez sans nul doute qu’il

y a des restes de briquettes ou de

quoi que ce soit. Il convient donc de
retourner sur base réguliére le BarrelQ
et d’enlever les saletés. Attention ! Il

y aura de la poussiere évidemment.
Faites donc ceci a un endroit
approprié.

5 NS - a¥

TRANSPORT =
N’allez pas répéter, le BarrelQ est un
tonneau. Donc, un nouveau tonneau
et rien n’a été déposé dedans, mais le
transport peut occasionner quelques
rayures sur le tonneau. Nous faisons
de notre mieux, mais ne pouvons pas
I’éviter tout a fait.
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SM=CURITE B
SECURITE @
Si vous ne le saviez pas encore: le BarrelQ devient tres chaud lors de I'utilisation. Donc,

voici notre conseil : utiliser votre bon sens. Si vous ne 'auriez pas, nous vous donnons
quelques conseils :

ARBO &

Question arbo technique, saviez-vous
que le BarrelQ est particulierement
justifié? Pas besoin de vous pencher
pour arriver a la viande. Vous voila de
nouveau échappé a une hernie discale.
Griller a hauteur d’hanche, baby ! (le
mini ne dispose pas de cet avantage,
a moins que I’on soit un nain).

Conseil 1: Posez-le a un endroit approprié

Posez le barbecue sur un sol solide et plat. Et ne le déplacez pas pendant que vous griller au
barbecue. Veillez donc a ce qu’il soit posé a I’endroit correct, avant de I’allumer. Ne déplacez
jamais un barbecue encore brilant ou chaud.

Conseil 2: Gardez une distance suffisante

Gardez toujours une distance suffisante d’éléments inflammables, comme les arbres, les grilles
en bois ou les pergolas. Gardez les enfants et les animaux domestiques a distance. Utilisez de
longues fourchettes a découper et de longues pinces et crochets a viande.

ROUILLE ¢

L’anneau du dessus du tonneau pourrait
se rouiller a délai. Par conséquent :
huilez-le a temps (ce que bobonne

a dans la cuisine), cela aidera
certainement. Le dessous pourrait
également se rouiller a délai. Si vous

ne voulez pas de traces brunes sur

la terrasse : posez quelque chose en
dessous du BarrelQ. A noter : le BarrelQ
peut rester a I'extérieur pendant tout
I’hiver. Il est dur comme un caillou.

Conseil 3: Soyez prudent

Ne portez pas de vétements inflammables et ne grillez pas au barbecue le torse nu (de toute
maniére, ce n’est pas amusant, pour personne d’ailleurs ...) Gardez un extincteur, de I'’eau et du
sable a proximité. Numéro d’appel du service d’incendie: 112

Conseil 4: Attention a I’environnement!

Ne grillez pas au barbecue en dessous d’un auvent et certainement pas a I'intérieur
de la maison. En plus du danger d’incendie, vous risquez aussi I'intoxication causée
par I'oxyde de carbone. Lors d’un barbecue en pleine nature : lors de sécheresse,

les bois, les bruyéres et les dunes sont tres inflammables.

L\ Fe 5]

MULT! ]
FONCTIONNE ‘
FONCTIONNEL
Les femmes en ont sur la
multifonctionnalité, le BarrelQ est
multifonctionnel. Eh oui, c’est un BBQ,
une torchere, mais il peut aussi servir
de table d’appoint ! Posez le couvercle
dessus et vous avez une table. Une idée

combien de biéres vous pouvez poser
dessus ?

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITEE A

Le producteur du BarrelQ n’accepte aucune responsabilité de dommages éventuels
résultant de I'utilisation du BarrelQ.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
ATTENTION! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne pas le déplacer pendant son utilisation!
ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés!

ATTENTION! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour allumer ou réactiver le feu!

Utiliser uniquement des allume-feu conformes a I’EN 1860-3!

ATTENTION! Ne pas laisser le barbecue a la portée des enfants et des animaux domestiques!



COMIENCE
LA BARBACOA.

BarrelQ es parrilla y “chiller”.
Se trata de una barbacoa, un pozo
de fuego, muebles de diseno, una

cocina exterior y mesa auxiliar todo

en uno... Y util a la hora de usarlo
también. Es totalmente infalible,
pero sin embargo estaremos
encantados de explicarle como
funciona.

Si todo es como debe ser, tendra
que haber recibido:

V El BarrelQ (e)
V Tapa (b) Abrazadera (a)

V Cesta (c) Parrilla (d)

¢Falta algo? Envienos un email a:
info@barrelq.com

Comience la barbacoa.

Antes de usar, quite la tapa del barril.

Saque la parrilla de la cesta y llene esta con
briquetas o brasas y luego jenciéndalas! Si
desea evitar que el estrés que produce hacer
fuego (¢y quién no quiere eso?) entonces use
un acelerador de briquetas. El segundo mejor
invento jamas creado (después de BarrelQ).

Una vez que esté encendido: listo para
funcionar.

iBuen provecho!
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PACIENCIA X
Usar BarrelQ es relajado. Por lo tanto:
tranquilicese. Coloque el carbén o las
briquetas a tiempo antes de la cena. Dele
tiempo. Y sélo tendra que poner la carne
en la parrilla una vez que las brasas ya
no estén tan calientes. La carne debe
hacerse lentamente. Tenemos tiempo,
¢recuerda? Sugerencia: haga diferentes
zonas de calor para que pueda mover la
carne hacia zonas menos calientes.

y, g j
CONSEIO ¥
Asegurese de que tiene un par de
guantes (trabajo) cerca durante la bar-
bacoa. Si, por cualquier razén tuviese
que mover la parrilla, entonces es
mejor hacerlo con los guantes puestos.
Pero ya lo sabia, ¢verdad?

FOSO DEE

T P S
FUEGCO ¢

BarrelQ no sélo hacer una barbacoa
con... También se puede utilizar como
un foso de fuego. Eche un poco de
madera dentro de la cesta y encién-
dala... junas vistas increibles! Ademas
de agradable y calido. También puede
encender las llamas por debajo del
BarrelQ, pero nosotros no lo recomen-
damos porque entonces la pintura

se podria desprender rapidamente.
Podria tener un BarrelQ oxidado... Sin
embargo, eso podria también parecer
mas robusto, por supuesto pintura vai
soltar-se em pouco tempo. Entédo vai
ter um BarrelQ enferrujado... E isso

também é duro, é claro

PARRILILA &

Para mantener la parrilla en bue-

nas condiciones, le sugerimos que
coloque un poco de aceite antes de

la barbacoa. De girasol o aceite de
oliva. Dependiendo de lo que tenga.
Entonces la carne no se pegara mucho
a la parrilla.

VACIADO i

Después de una buena sesién de
barbacoa habra restos de briquetas o
restos de lo que haya puesto para el
fuego en el fondo del barril. Por lo tan-
to, usted debe asegurarse de cambiar
el contenido del barril de vez en cuan-
do y tirar la basura. Cuidado: aparece-
ré bastante polvo con eso. Asegurese
de hacer esto en el lugar adecuado

TRANSPORTE =
No se lo diga a nadie, pero BarrelQ es
un barril. Un nuevo barril, asi que no

habra habido cosas raras en su interior,
pero cuando se transporte es posible
que pueda sufrir unos rasgufios. Hace-
mos todo lo posible, pero no podemos
evitarlo completamente.




SEGURIDAD (£

Si no lo sabia todavia: BarrelQ se calentara cuando se utilice. Por lo tanto, sélo una su-
gerencia: utilice su sentido comun. Si no ha caido en eso, he aqui algunas sugerencias.

SALUD 7
SEGURIDAD &

¢ Sabia que BarrelQ es especialmen-
te responsable en lo que respecta
con la salud y la seguridad laboral?
No tendra que agacharse mucho
para llegar a la carne. Eso le ahorrara
una hernia. jCocinar a la parrilla a la
altura de la cadera! (El mini no tiene
esta ventaja a menos que sea un
gnomo)

Sugerencia 1: Coloquela en un buen lugar

Coloque la barbacoa sobre una superficie solida y plana. Y no la mueva durante su
uso. Es por eso que usted debera asegurarse de que esta en el sitio correcto, antes
de encenderla. No mueva una barbacoa con brasas o todavia caliente.

Sugerencia 2: Mantenga una distancia suficiente

Mantenga siempre una distancia suficiente de objetos inflamables, como arboles, cercas de
madera o pérgolas. Mantenga a los nifios y las mascotas a una distancia. (Duh!) Utilice una
barra larga, tenedores de carne y pinzas.

Sugerencia 3: Preparese

No use ropa facilmente inflamable y tampoco haga la barbacoa con el torso desnudo. (No es
agradable para nadie de todos modos...) Coloque equipos de extincién, agua y arena cerca de
usted. Nimero de los bomberos: 112

O¥INO ¢

El anillo superior del cafion tiene la
tendencia a oxidarse un poco. Es por
eso que debe untar un poco de aceite en
él (lo puede encontrar en la cocina), eso
es lo que marca la diferencia. La parte
inferior también puede oxidarse. Si usted
no quiere un circulo de color marrén en
su terraza: coloque algo debajo del barril.
Por cierto: el barril se puede dejar fuera
todo el invierno. Es tan duro como una
roca. 6 puedes ordernar la cubierta

Sugerencia 4: Cuide su entorno

No haga barbacoas bajo un techo en voladizo y nunca, sin duda, en el interior. Ademas del pe-
ligro de incendio existe también el riesgo de intoxicacién por monéxido de carbono. Barbacoa
al aire libre: en caso de sequia, bosques, paramos y dunas son muy inflamables

MULT! _
FUNCIONAL §
Las mujeres hablan de multifunciona-
lidad, BarrelQ es multifuncional. No es
una barbacoa, un foso de fuego, sino
también... juna mesa! Ponga la tapa y

ya tiene una mesa. ;Cuantas cervezas
podria tomarse aqui?

DESCARGO DiE RESPONSABILIDAD A

El productor de BarrelQ no se hace responsable por los dafios derivados de la utiliza-
cion de BarrelQ.

Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combustible esta recubierto de cenizas
JATENCION! jEsta barbacoa se calentara mucho, no la mueva durante su utilizacién!
JATENCION! iNo utilizar en locales cerrados!

J/ATENCION! {No use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! Utilice Unicamente los
combustibles de encendido conformes a la Norma EN 1860-3!

JATENCION! jNo deje la barbacoa al alcance de los nifios y animales domésticos!



ACCENDERE I
BARBECUE.

Il BarrelQ é una griglia, ma puo
anche servire come “chiller”. E un
barbecue, un braciere, un mobile
di design, una cucina da esterni e
un tavolo tutto questo in un unico
oggetto ed & anche molto semplice
da utilizzare. E totalmente ignifugo,
e qui troverai le nostre spiegazioni
su come utilizzarlo al meglio.

Se tutto & andato come doveva
andare dovresti avere ricevuto il tuo:

V BarrelQ (e)

V Coperchio (b) e morsetto (a)

V Barile (c) Griglia (d)

Nel caso mancasse qualcosa puoi
inviarci una mail a: info@barrelg.com

Accendere il barbecue.

Prima di utilizzare alzare il coperchio dal
barile. Togliere la griglia dal contenitore

e riempirlo con carbone o bricchette e
accendere il fuoco. Nel caso tu non voglia
rimanere accanto al fuoco e stressarti per
accenderlo (trovami una persona che voglia
farlo) usa degli accenditori, la seconda
migliore invenzione dell’'uomo, dopo il
BarrelQ, ovviamente.

Una volta che tutto & impostato correttamente
siete pronti per cucinare.

Bon appétit!

PAZIENZA

. ] [ A=)

L'uso del BarrelQ & semplice e quindi
non c’€ motivo per fare tutto di fretta.
Organizzati per mettere i bricchetti o il
carbone all’orario giusto. Dagli il tempo
di riscaldarsi e solamente quando
hanno raggiunto il loro stato ottimale,
quando non sono piu al massimo della
temperatura, metti la carne sulla griglia
che si cucinera lentamente. Ricordati
che un barbecue & un piacere e devi
metterci il tempo giusto. Suggerimento:
crea diverse zone di calore in modo da
poter spostare la carne in punti meno
caldi della griglia.

UTILE ¥

Assicurati di avere vicino a te un paio
di guanti da lavoro durante il barbe-
cue. Se per qualsiasi ragione muovi la
griglia € meglio farlo con addosso dei
guanti, ma credo che sia una di quelle
cose che avete imparate nel corso del
vostro primo barbecue.

T
BRACIZRE ¢

Il BarrelQ non & solamente un barbe-
cue, lo potrai utilizzare anche come
braciere. Sistema della legna nel conte-

nitore e accendila, meraviglioso, bello
da vedere e un modo per riscaldare te

e i tuoi ospiti. E possibile accendere un
fuoco nel BarrelQ da sotto, ma non te
lo consiglio perché la pittura iniziereb-
be a rovinarsi in un attimo e il risultato
sarebbe un BarrelQ tutto arrugginito,
che ad alcuni potrebbe piacere per il
suo aspetto rustico.

GRICLIA &

Per mantenere la griglia in buono stato
vi suggeriamo di spalmarci un po’
d’olio prima di metterla sul barbecue,
non importa se olio di semi od olio di
girasoli, qualsiasi olio alimentare andra
bene. In questo modo la carne non si
attacchera troppo alla griglia.

SVUOTARE iy

Dopo un buon barbecue ci sara da
pensare ai resti dei bricchetti o del car-
bone o qualsiasi altra cosa che avete
messo nel barile. Devi ricordarti di gi-
rare il BarrelQ ogni tanto e svuotarlo di
tutti i resti delle tue grigliate. Attenzione
perché sara pieno di polvere. Assicurati
di farlo in un luogo adatto.

TRASPORTO =

Se non I'avessi ancora capito il BarrelQ
€ un barile. Ti posso assicurare che &
stato creato apposta per essere usato
come barbecue e quindi non & venuto
a contatto con qualche prodotto
contaminato, comunque & possibile
che durante il trasporto si graffi un

po’. Facciamo del nostro meglio per
proteggerlo in modo che arrivi a casa
tua in perfetto stato.




SALUTE i
®: - [ -
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SICUREZZA
Lo sapevi che il BarrelQ & un prodot-
to pensato in maniera particolare per
salvaguardare la salute e la sicurezza.
Non c¢’é alcun motivo per cui tu ti debba
piegare per prendere la carne e questo
riduce notevolmente rischi di un’ernia.
Potrai grigliare all’altezza che vuoi tu. (Il
BarrelQ mini non ha questo vantaggio, a

meno che tu non sia uno gnomo) de cet
avantage, a moins que I’on soit un nain).

SICUREZZA 18

Se non lo avessi ancora immaginato, ti informiamo che il BarrelQ diventa caldo quando
viene utilizzato. E quindi vedi di utilizzare il buon senso, ma se per qualche motivo ne sei
privo ecco qualche suggerimento utile.

Suggerimento 1: Posizionalo in un luogo sicuro

Posiziona il barbecue su una superficie solida e piatta e non muoverlo mentre lo stai usando
e questo e uno dei motivi per cui dovresti essere sicurissimo del luogo in cui lo metti prima di
accenderlo. Non muovere il barbecue se € caldo o se & accesso il fuoco.

Suggerimento 2: Mantenere a debita distanza

Mantenere sempre una distanza di sicurezza da oggetti infiammabili come alberi, recinzioni in
legno o pergolati. Tenere bambini e animali a distanza. Usare pinze, forchette per carne e pinze.

Suggerimento 3: Preparati correttamente

Non usare vestiti facilmente infiammabili e non grigliare a petto nudo (ti assicuro che
oltre a non essere sicuro, non & neanche un bello spettacolo per gli ospiti. Tenere
estintori, acqua e sabbia nelle vicinanze. Il numero dei vigili del fuoco & 115.

c -
RUGGINE 4

La parte alta del barile ha la tendenza ad
arrugginirsi e quindi e utile spalmarci su
un po’ d’olio da cucina per mantenerlo
meglio. Attenzione che anche la parte
inferiore potrebbe arrugginirsi. Se non
vuoi ritrovarti con un cerchio marrone sul
balcone &€ meglio mettere qualcosa sotto
il BarrelQ, ma resta il fatto che puoi
lasciarlo fuori tutto I'inverno. Non & facile
da rovinare.

Suggerimento 4: Osserva ’'ambiente circostante

Non grigliare sotto un tetto sporgente e ovviamente non farlo mai al chiuso. Oltre al rischio di
incendio, c’é anche il rischio di avvelenamento da monossido di carbonio. Quando si griglia in
spazi aperti ricordarsi che la siccita rende i boschi, le brughiere e dune molto infiammabili.

MULTIFUNZIONEE
Le donne sono affezionate al concetto
di multifunzionalita e da questo punto
di vista BarrelQ non puo che renderle
felici. E un barbecue, un braciere, ma
all’occorrenza diventa anche un como-
dino. Rimetti il coperchio e hai creato un
tavolo. Prova a vedere quante birre riesci
a metterci sopra.

DISCLAIMER A

Il produttore del BarrelQ non si puo ritenere responsabile e/o colpevole per qualsiasi
danno creato dall’uso del BarrelQ.

Iniziare a cucinare solo quando il combustibile ha formato uno strato superficiale di cenere.
ATTENZIONE! Questo barbecue diventera molto caldo, non movimentarlo durante il funzionamento”
ATTENZIONE! Non utilizzarlo in ambienti chiusi!

ATTENZIONE! Non utilizzare liquidi infiammabili per accendere o ravvivare la fiamma. Utilizzare solo
gli accenditori in accordo con la norma EN 1860-3!

ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli animali domestici!



BORJA GRILLA.

BarrelQ ar en grillare och en
“chiller”. Det &r en grill, en eldstad,
designmdbel, ett utomhuskok och
sidobord allt i ett... Och anvandbar
i att anvdnda den ocksa. Den &r
helt idiotsaker, men vi kommer
anda garna att forklara foér dig hur
den fungerar.

Om allt ar som det ska vara,
har du fatt:

V BarrelQ (e)

V lockklamma (b) och klamma (a)

& Korg () Galler (d)

Ar det ndgot som saknas? Skicka oss ett
mejl: info@barrelqg.com

Borja grilla.

Fore anvandning, ta av locket fran tunnan.
Ta av gallret fran korgen och fyll korgen
med briketter eller kol och tand sedan pa!
Om du vill férhindra stress nar du startar
elden (och vem vill inte det?) anvand da
en brikettaccelerator. Den néast béasta
uppfinningen nagonsin (efter BarrelQ).

Nar det val gloder fint: dags att satta igang.

Bon appétit!
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TILAMOD X

Att anvanda BarrelQ &r avslappnan-

de. Darfér: ta det lugnt. Placera dina
kol eller briketter i korgen i god tid

fére middagen. Ge dem tid. Och lagg
bara pa kottet pa gallret nér kolen inte
langre @r som hetast. Kéttet bér tillagas
langsamt. Vi har tid, minns du? For-
slag: skapa olika varmezoner sa att du
kan flytta kéttet mot mindre heta zoner.

ANVANDBART ¥
Se till att du har ett par (arbets-) hand-
skar till hands under grillningen. Om du
av ndgon anledning kanske behdver
flytta gallret, ar det battre att géra det
med handskar pa. Men du visste redan
det, eller hur?

ELDSTAD ¢

BarrelQ ar inte bara att grilla med...

Du kan ocksa anvanda den som en
eldstad. Sléng lite ved i korgen och
tand pa... Fantastisk syn! Och trevligt
och varmt. Du kan ocksa tanda lagorna
nere i BarrelQ, men vi rekommenderar
det inte for dd kommer kommer féargen
att lossna pa nolltid. Du kommer da att
ha en rostig BarrelQ... Men det skulle
ocksa se tufft ut, naturligtvis.

GALLER ®

For att halla gallret fint, foreslar vi att
du smetar lite olja p& det innan grill-
ningen. Solros- eller olivolja. Vad du an
har. D& fastnar inte kottet p& gallret sa
mycket.

=n
R

TOMNING r

Efter en bra grillsession kommer det
att finnas brikettrester eller rester av
vad som lades pé elden langst ned i
tunnan. Darfér bor du se till att vanda
pa BarrelQ med jamna mellanrum och
kasta ut avfallet. Se upp: ganska myck-
et damm kommer att slédppas ut. Se till
att gora detta pa ett smart stélle.

R e
TRANSPORT =
Beratta inte det for ndgon, men BarrelQ
ar en tunna. En ny tunna, s inga kon-
stiga saker kommer att ha varit i den,

men pa grund av transporter &r det
mojligt att det finns repor pa tunnan.
Vi gor vart basta, men vi kan inte helt
férhindra detta.




SAKERHET &

Om du inte visste det an: BarrelQ blir het nar den anvands. Darfér, bara ett forslag:
anvand ditt sunda férnuft. Om du inte har det, hér &r nagra forslag.

i . Ll ‘ " i
=IALSA OCH
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SAKERHET &
Visste du att BarrelQ &r sarskilt ansvars-
fulla nér det géller halsa och sakerhet?
Du behdver inte boja dig langt for att na
ditt kott. Det raddar dig fran ett brack.
Grillning i h6fthdjd, baby! (minivarianten
har inte denna férdel om du inte &r en
gnom)

Foérslag 1: Placera den pa en bra plats

Placera grillen pa en stabil, plan yta. Och flytta den inte under anvandning av grillen.
Det &r darfor du bor se till att den ar pa ratt plats, innan du ténder den. Flytta inte en brinnande
eller fortfarande varm grill.

Forslag 2: Hall tillrackligt avstand

Hall alltid tillrackligt avstand fran brannbara féremal, som trad, trastaket eller pergola. Hall barn
och husdjur pa avstand. (halld!) Anvand langa pinnar, kéttgafflar och tanger.

ROST ¢

Den 6vre ringen pa tunnan har en ten-
dens att rosta lite. Det &r darfér du ska
smeta lite olja pa den (du hittar den i ko-
ket), som gor skillnad. Botten kan ocksa
rosta. Om du inte vill ha en brun cirkel
pa din terrass: placera ndgot under
BarrelQ. Forresten: BarrelQ kan lamnas
utomhus hela vintern. Den ar stenhard.

Forslag 3: Var féorberedd

Anvand inte lattantandliga klader och grilla inte heller med bar 6verkropp. (inte trevligt fér nagon
anda...) Ha slackningsutrustning, vatten och sand nara dig. Numret till brandkaren: 112

Forslag 4: Titta pa din omgivning

Grilla inte under ett 6verhangande tak och definitivt inte inomhus. Férutom brandrisken finns
det ocksa risk for koloxidforgiftning.Vid grillning ute i naturen: vid torka, ar skog, hedar och
sanddyner mycket brandfarliga

MULT! _
FUNKTIONELL §
Kvinnor talar om multifunktionalitet, Bar-
relQ ar multifunktionell. Det ar en grill, en
eldstad, men ocksa... ett sidobord! Satt

pé locket pa& den och du har ett bord.
Hur manga ol far plats dar?

FRISKRIVNINGSKILLAUSUL. A

Tillverkaren av BarrelQ accepterar inte ansvar for eventuella skador som uppstar vid
anvandning av BarrelQ.

Far inte anvandas for tillagning innan branslet &r tackt med ett lager aska.
VARNING! Denna grill blir mycket het, féar inte flyttas under anvandning!
VARNING! Far inte anvéndas inomhus!

VARNING! Anvand inte sprit eller bensin vid tandning eller &tertandning! Anvand endast brastandare
som Overensstdmmer med EN 1860-3!

VARNING! Hall barn och husdjur pa behérigt avstand!




START
CRILLINGEN.

Barrel er en grill og en ‘chiller’.

Det er en grill, et «chiller», design
mgbel, et utvendig kjokken og
sidebord i ett ... Og nyttig & bruke
er den ogsa. Den er helt idiotsikker,
men likevel vil vi gjerne forklare
deg hvordan den fungerer.

Hvis alt er som det skal veaere, vil
du ha mottatt:

V BarrelQ (e)

V Lokk (b) Klemme (a)

& Kurv (¢ Rist (d)

Mangler det noe? Send oss en e-post:
info@barrelq.com

Start grillingen.

For bruk, fjern lokket fra tennen. Fjern
risten fra kurven og fyll kurven med
briketter eller kull, og deretter tenn opp!
Hvis du gnsker & unngé stresset med
brannfare (og hvem gnsker vel ikke det?),
kan du bruke en peislighter. Den nest beste
oppfinnelsen noensinne (etter BarrelQ).

Nar den glgder fint: Alt er klart.

God appetitt!
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TALMODIGHET &

Det er avslappende & bruke BarrelQ.
Derfor: Ta det roligere. Plasser kull

eller briketter i god tid for middagen i
kurven. Gi dem tid. Og legg kjottet pa
risten kun nér kullet ikke lenger er pa
sitt heteste. Kjottet skal stekes sakte.
Vi har tid, husker du? Forslag: Lag ulike
varmesoner slik at du kan flytte kjottet
mot mindre varme soner.

N/TTIC ¥

Serg for at du har et par (arbeids)-
hansker tilgjengelig i lapet av grillingen.
Hvis du av en eller annen grunn ma
flytte pa risten, er det bedre & utfere
dette ifort hansker. Men det visste du
allerede, sant?

ILDSTED ¢

BarrelQ fungerer ikke bare som en grill
for ... Du kan ogsa bruke den som et
ildsted. Kast noen trekubber i kurven
og tenn opp ... et utrolig skue! Og

godt og varmt. Du kan ogsa tenne

ild under BarrelQ, men vi anbefaler
ikke dette fordi malingen vil da skrelle
av pa kort tid. Du vil da f& en rusten
BarrelQ ... Men det ville ogsa se toft ut,
selvfelgelig.

RIST ®

For & vedlikeholde risten, foreslar vi
a smare litt olje pa den for grillingen.
Solsikke- eller olivenolje Uansett hva
du har. Slik vil du unnga at kjgottet
fester seg sa mye til risten.

R

TOMMING Ty
Etter en god grillakt vil det vaere
brikettrester eller rester av det som ble
patent i bunnen av tennen. Derfor ber
du serge for & vippe rundt BarrelQ en
gang i blant for & temme ut avfallet.
Vaer oppmerksom: Denne prosedyren
innebaesrer mye steving. Serg for at du
gjer dette pa et smart sted.

R R
TRANSPORT =
Ikke si det til noen, men BarrelQ er ikke

en tenne. En ny tenne, slik at ingen
rare ting vil ha veert inni den, men pa
grunn av transporten er det mulig

at tennen har noen riper. Vi gjor vart
beste, men vi kan ikke forebygge dette
fullstendig




HELSE OG
SIKKERHET &

Visste du at BarrelQ er spesielt ansvarlig
nar det gjelder helse og sikkerhet? Du
trenger ikke & baye deg sé langt for & na
kjottet ditt. Slik unngar du & padra deg
brokk. Grilling i hoftehgyde, baby! (mini-

en har ikke denne fordelen med mindre
du er en gnom)

SIKKERHET &

Hvis du ikke visste det enna: BarrelQ vil bli varm under bruk. Derfor, bare et forslag:
Bruk sunn fornuft. Hvis du ikke har det, her er noen forslag

Forslag 1: Plasser den pa et fint sted

Plasser grillen pa et solig, flatt underlag. Og ikke flytt grillen under bruk. Det er derfor
du ber serge for at den star pa rett sted, for du tenner opp. Ikke flytt en brennende eller
fremdeles varm grill.

Forslag 2: Hold tilstrekkelig avstand

Hold alltid tilstrekkelig avstand fra brennbare gjenstander, som treer, tregjerder eller sgyleganger.
Hold barn og dyr pa avstand (duh!). Bruk lange pinner, kjettgafler og tang.

Forslag 3: Veer forberedt

Ikke bruk lett antennelige kleer og du ma heller ikke grille i bar overkropp (det er ikke hyggelig
for noen uansett ...) Hold brannslukningsutstyr, vann og sand i naerheten.
Nummeret til brannvesenet: 112

RUST ¢

Den gvre ringen av tennen har en
tendens til & ruste litt. Derfor ber du
smgire litt olje pa den (du finner den

pa kjokkenet), som utgjer en forskijell.
Bunnen kan ogsa ruste. Hvis du ikke

vil ha en brun sirkel pa terrassen:
Plasser noe under BarrelQ. Det skal
ogsa nevnes: BarrelQ kan sta ute hele
vinteren. Den er s3 slitesterk som negler.

Forslag 4: Hold oppsyn med miljoet

Ikke grill under et overhengende tak og definitivt ikke innenders. | tillegg til
brannfaren er det ogsa fare for karbonmonoksidforgiftning. Ved grilling utenders:
i tilfelle torke, er skog, heier og sanddyner meget brannfarlige.

MULTI :
FUNKSIONELL 1§
Kvinner snakker om multifunksjonalitet;
Barrel er multifunksjonell. Den er en grill,
et ildsted, men ogsa ... et sidebord! Sett

lokket pa den og du har et bord. Hvor
mange ol far du plass til der?

ANSVARSIFRASKRIVELSEE A

Produsenten av BarrelQ tar ikke pa seg noe ansvar og/eller kostnader for skader som
oppstar ved bruk av BarrelQ.

Ikke start grillingen for kullet har et belegg med hvit aske.
ADVARSEL! Grillen blir veldig varm, ikke flytt p& den nér den er tent!

ADVARSEL! Mé ikke brukes innendars!

ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin til opptenning eller gjenopptenning! Bruk kun opptennings-
materiale som oppfyller EN 1860-3!

ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr pa trygg avstand!



START MED
AT GRILLE

The BarrelQ er en grill og en
‘chiller’. Det er en grill, et ildsted,
et designmgbel, et udendors
kokken og sidebord alt i et...

Og er desuden nem at bruge.
Den er helt idiotsikker, men vi

vil alligevel gerne forklare,
hvordan den virker.

Hvis alt er som det skal veere,
vil du have modtaget:

V De BarrelQ (e)
V Lag (b) Klemme (a)
& Kurv (¢ Rist (d)

Mangler der noget? Send os en
e-mail: info@barrelg.com

Start med at grille.

Laget tages af tonden for brug. Tag risten
af kurven og fyld kurven med briketter
eller kul og taend op! Hvis du vil undga
optaendingsstress (og hvem vil ikke det?),
sé brug en brikette accelerator. Den naest
bedste opfindelse nogensinde (efter
BarrelQ).

Nar det hele glader flot: Klar til start.

Bon appétit!
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TALMODIGHED X
At bruge BarrelQ er afslappende.
Derfor: Tag det roligt. Kom kul
eller briketter i kurven i god tid for
aftensmaden. Giv dem tid. Og leeg
forst kadet pa risten, nar kullene ikke
lzengere er aller varmest. Kadet skal
stege langsomt. Husk, vi har masser
af tid ikke? Forslag: Lav forskellige
varmeomrader, sa du kan flytte kadet
til mindre varme omréader.

N/TTICT ¥

Serg for at have et par (arbejds)
handsker i neerheden af grillen. Hvis
du af en eller anden grund skal flytte
grillen, er det bedst at have handsker
pa. Men det vidste du vel i forvejen?

LLDSTED ¢

BarrelQ er ikke kun en grill... Den kan
0gsa bruges som ildsted. Smid noget
braende i kurven og teend op...Flot syn!
Og dejligt varm. Man kan ogsa teende
ilden nede i BarrelQ, men det anbefaler
vi ikke, for sa vil malingen skalle af
meget hurtigt. Du vil f& en rusten
BarrelQ... men det vil selvfelgelig ogsa
se sejt ud.

RIST ®

For at holde risten pzen foreslar vi, at
den smgres med lidt olie for der grilles.
Solsikke eller olivenolie. Eller hvad du
har. Sa vil kedet ikke sidde s& meget
fast pa risten.

TOMNING iy

Nar man har grillet, vi der veere rester
af briketter eller rester af andet, der
har veeret sat ild til i bunden af tenden.
Derfor skal man sgrge for at vende
bunden pa BarrelQ i vejet en gang
imellem og smide affaldet ud. Pas pa:
Det vil stave en hel del. Vaer sikker pa
at gore dette et hensigtsmeessigt sted.

TRANSPORT =

Sig det ikke til nogen, men BarrelQ er
en tende. Det er en ny tende, sé der
har ikke veaeret noget mystisk i den,
men pga. transporten kan tenden veere
blevet ridset. Vi gor vores bedste, men
vi kan ikke helt forebygge dette.




SUNDI-IED OG
SIKKERIFIED &

Vidste du, at BarrelQ er seerligt
ansvarlig, nar det geelder arbejdsmiljg og
sikkerhed? Du skal ikke bgje dig langt
ned for at na dit ked. S& undgar du at

fa hekseskud. Grill i hoftehgjde, baby!

(minien har ikke denne fordel — med
mindre du er en gnom)

SIKKERIFIED (&3

Hvis du ikke allerede vidste det: BarrelQ bliver varm under brug. Derfor, bare et forslag:
Brug din sunde fornuft. Hvis du ikke har nogen, kommer der nogen forslag her.

Forslag 1: Anbring den et godt sted

Anbring grillen pa en fast, flad overflade. Og flyt den ikke, nér den bruges som grill.
Derfor skal du veere sikker pa, at den star det rigtige sted, for du teender op.
Flyt ikke ikke en breendende eller stadig varm grill.

Forslag 2: Hold tilstraekkelig afstand

Holdes altid i tilstraekkelig afstand fra braendbare objekter, som traeer, treeshegn eller pergolaer.
Hold bern og keeledyr pa afstand. (det siger du ikke!)
Brug lange pinde, kedgafler og taenger.

RUST ¢

Teondens gverste ring har en tendens
til at ruste ganske lidt. Det er derfor, at
du skal smere lidt olie p& den (det kan
du finde i kekkenet), hvilket vil gare en
forskel. Bunden kan ogsa ruste. Hvis
du ikke vil have en rund brun plet pa
din terrasse: Laeg noget under BarrelQ.
Forresten: BarrelQ kan vaere ude hele
vinteren. Den er en hard negl.

Forslag 3: Veer beredt

Hav ikke braendbart tej pa og grill ikke i bar overkrop. (det er alligevel ikke rart for nogen...
Hav slukningsudstyr, vand og sand i naerheden.
Telefonnummeret pa brandvaesenet: 112

Forslag 4: Pas pa omgivelserne

Grill ikke under en udhzengstag og bestemt ikke indenders. Foruden brandfaren eller der ogsa
risiko for kulilte forgiftning. Nar der grilles i den frie natur: | tilfzelde af terke er skov, hede og
klitter meget braendbare.

MULTI _
FUNKTIONEL §
Kvinder taler om multitasking,
BarrelQ er multifunktionel. Den

er en grill, et ildsted, men ogsa ...

et sidebord! Laeg laget p&, og du har

et bord. Hvor mange ol kan
der std der?

FORBEFIOLD A

Producenten af BarrelQ patager sig ikke ansvar og /eller erstatningsansvar for skader,
som skyldes brugen af BarrelQ.

Begynd ikke tilberedningen af maden for briketterne er deekket af gra aske
ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt ikke p& den nér den er i brug!
ADVARSEL! Brug den aldrig indenders!

ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til antaending eller genantaending! Brug kun
optaendingsblokke der opfylder kravene i EN 1860-3!

ADVARSEL! Hold bern og keeledyr pé sikker afstand!



ALLOITA
CRILLAUS.

BarrelQ:lla voit grillata ja "chiller”.
Se on grilli, tulisija, design
huonekalu, ulkokeittio ja sivupoyta
kaikki yhdessa... Se on myos
hyédyllinen kayttaa. Jokainen
osaa kayttaa sita, mutta selitamme
mielellamme, miten se toimii.

Onko kaikki niin kuin pitaakin?
Toimituksen sisallén pitaisi olla
seuraava:

V BarrelQ (e)

V Kannen (b) Kiinnike (a)

& Kori (c) Ritili (d)

Puuttuuko jotain? Lihetd meille
sdhkopostia: info@barrelq.com

Aloita grillaus.

Poista kansi tynnyrista ennen kaytt6a.

Ota ritila pois korista ja tayta kori briketeilla
tai hiililla ja sytyta ne! Jos haluat valttaa
tulen tyttamisesta aiheutuvan stressin

(ja kukapa ei haluaisi?) kayta sytytyspaloja.
Se on toiseksi paras keksinto ikina
(BarrelQ:n jélkeen).

Kun hiilet tai briketit hehkuvat
mukavasti: valmista.

Bon appétit!
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KARSIVAL-
LISYYTTA B

BarrelQ:n kayttdminen on rentoa.
Siksi kehotamme sinua hidastamaan.
Laita hiilet tai briketit valmiiksi ajoissa
ennen ruokailua. Anna niille aikaa.
Laita ruoka ritilalle, kun hiilet eivat
enaa ole kuumimmillaan. Lihan tulee
kypsya hitaasti. Meilld on aikaa,
muistathan? Ehdotus: tee erilaisia
kuumuusvyoéhykkeitd, jotta voit siirtda
lihoja vdhemman kuumille alueille.

HYODYLLINEN ¥

Varmista, etta sinulla on pari vankkoja
késineita grillauksen aikana. Jos jostain
syysté sinun taytyy siirtaa ritilaa, sinun
on parasta kayttaa kasineitd. Mutta
senhan sina jo tiesitkin?

TULISDA ¢

BarrelQ ei ole vain grilli... Voit kayttaa
sitd myds tulisijana. Heita koriin puita
ja sytyta ne... Upea naky! Mukavaa

ja lamminta. Voit myds sytyttaa liekit
BarrelQ:n alta, mutta emme suosittele
sitd, koska maali kuoriutuu pois. Sen
jalkeen BarrelQ on ruosteinen... mutta
sekin voi tietysti nayttda hyvalta.

RITILA @

Jotta ritila pysyy kayttokelpoisena,
suosittelemme sen rasvaamista oljylla
ennen grillausta. Kayta auringonkukka-
tai oliividljya, mita tahansa sinulla
onkaan. Silloin liha ei tartu ritilaan niin
paljon.

TYHFIENTAMI-
NEN i

Kunnon grillauksen jalkeen tynnyrin
pohjalla on brikettien jadmia tai mita
tahansa sitten poltitkin. Siksi sinun
tulisi muistaa kaantaa BarrelQ ympari
sdanndllisesti ja heittda roskat pois.
Huomaa: mukana tulee myds paljon
tuhkaa. Muista tehda tyhjentdminen
jarkevéssa paikassa.

F n
KULJETUS =
Nicht weiter erzahlen, aber der BarrelQ
ist auch ein Fass. Ein neues Fass. Es
wurden also keinen komischen Sachen
darin aufbewahrt, aber durch den
Transport kénnten sich ein paar Kratzer
auf dem Fass befinden. Wir tun unser
Bestes, aber das kénnen wir nicht
komplett vermeiden.




TERVEYS JA
TURVALLISUUS &

Tiesitko, ettéd BarrelQ on erityisen
vastuullinen tyéterveys- ja
turvallisuusasioissa? Sinun ei tarvitse
kumartua alas yltédaksesi ruokaasi. Se
sdasta sinut tyralta. Grillausta lantion
korkeudella! (Miniversiolla tata etua ei
ole, ellet ole minikokoinen.)

TURVALLISUUS &

Jos et tiennyt sité vield: BarrelQ kuumenee kayton aikana. Siksi ehdotamme, etté kaytat
maalaisjarkeasi. Jos sinulla ei ole sit, tdsséd muutamia ehdotuksia.

Ehdotus 1: Laita se hyvaan paikkaan

Aseta grilli vakaalle, tasaiselle alustalle. Al4 liikuta sité grillauksen aikana. Siksi sinun pitéisi
ennen sytyttdmista varmistaa, ettd paikka on oikea.
Al4 siirra palavaa tai viela kuumaa grillia.

Ehdotus 2: Pida riittava etaisyys

Pida aina riittéva etaisyys syttyvista kohteista, kuten puut, puuaidat tai pergoloista
Pida lapset ja lemmikit riittdvan kaukana. (Duh!)
Kéayta pitkia varrastikkuja, lihahaarukoita ja pihteja.

o g
RUOSTE ¢

Tynnyrin ylarenkaalla on taipumus
ruostua hieman. Tdméan vuoksi sinun
tulisi voidella siihen hieman 6ljya
(keittiossa kaytettava sopii hyvin). Myos
pohja saattaa ruostua. Jos et halua
terassillesi ruskeaa ympyraa, laita jotain

BarrelQ:n alle. BarrelQ:n voi muuten
jattaa ulos koko talveksi. Se on kestava.

Ehdotus 3: Varaudu

Ala kayta helposti syttyvia vaatteita dl4ké grillaa ilman paitaa. (Ei mukavaa
kenellekaan...) Pida sammutusvalineet, vetta ja hiekkaa lahella.
Hatédnumero: 112

Ehdotus 4: Huomioi ymparistosi

Al grillaa matalan katon alla &lak& miss&an nimessa sisélla. Palovaaran lisaksi talléin on
hakamyrkytyksen vaara.

Grillaaminen maastossa: kuivuuden aikana metsat, nummet ja dyynit ovat erittdin helposti
syttyvia.

MONITOIMINEN §
Naiset puhuvat monitoiminnallisuudesta
ja sité BarrelQ on. Se on grilli, tulisija
mutta myds sivupdyta! Laita kansi sen

paalle ja se muuttuu péydéksi. Kuinka
monta olutta sen paalle mahtuu?

VASTUUVAPAUSLAUSEKE A

BarrelQ: n valmistaja ei ota vastuuta ja/tai korvausvelvollisuutta mahdollisista BarrelQ:
n kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Al4 aloita kypsentamista, ennen kuin hiilissa on tuhkapinta.
VAROITUS! Tama grilli tulee erittdin kuumaksi, &la siirra sita kaytén aikanal

VAROITUS! Al4 kayta sisalla!

VAROITUS! Al4 kdyta sytyttamiseen tai uudelleen sytyttamiseen spriitd eiké bensiinia! Kayta vain
standardin EN 1860-3 mukaisia sytytysnesteita!

VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa grillin luotal



MANGAL 7AP-

MAYA BASLAYIN.

BarrelQ bir 1zgara ve “chiller”. Bir

mangal, bir ates cukuru, bir acik

hava mutfagi ve bir kenar masasi,
hepsi bir yerde... Ve ayni zamanda
faydahdir. Kullanmasi ¢ok kolaydir,

ama yine de nasil calistigini size
memnuniyetle aciklayacagiz.

Normal sartlar altinda sunlar size

ulasmis olmali:

V BarrelQ (e)
V Kapak (b) Kiskaciyla (a)

V Hazne (c) 1zgara (d)

Eksik bir sey mi var? Su adresten bize
e-posta génderin: info@barrelg.com

Mangal yapmaya baslayin.

Kullanmadan énce, varil kapagini ¢ikarin.
Haznenin 1zgarasini alin ve hazneyi briket
veya kdmiirle doldurun, sonra atesle
yakin! Yangin ¢ikarma stresini 6nlemek
istiyorsaniz (bunu kim istemez ki?), bir
briket gazi kullanin. Bugiine kadarki en iyi
ikinci bulus (BarrelQ’dan sonra).

Giizelce korlasmaya basladiktan sonra:
hazir.

Afiyet olsun!
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SABIR X

BarrelQ kullanirken sabirli olmak gere-
kir. Bu nedenle; yavaslayin. Kémir veya
briketlerinizi aksam yemeginden yeterli
bir stire 6nce hazneye yerlestirin. Biraz
zaman verin. Ve etleri ancak kémurle-
rin en sicak hali artik gegtikten sonra
1zgaraya koyun. Et yavasca pismelidir.
Unutmayin, zamanimiz var. Oneri: farkli
1sI bélgeleri olusturun, bdylelikle eti
daha az sicak bolgelere tasiyabilirsiniz.

FAYDALL ¥

Mangal sirasinda bir ¢ift (is) eldiveni-
niz oldugundan emin olun. Herhangi
bir nedenle 1zgarayi tasimak zorunda
kalirsaniz, bunu ellerinizde eldiven var-
ken yapmaniz daha iyi olur. Ama bunu
zaten biliyordunuz, degil mi?

ATES CUKURU ¢

BarrelQ sadece mangal yapmak icin
degildir... Onu ates cukuru olarak da
kullanabilirsiniz. Hazneye biraz odun
atin ve yakin... Harika gérunti! Hos

ve sicak. BarrelQ’nun iginde altta da
alev yakabilirsiniz, ancak boya hemen
soyulacagi i¢in bunu énermiyoruz.
Bunun ardindan geriye size pasli bir
BarrelQ kalacaktir... Ancak, elbette bu
da dayanikli gézikecektir

IZGARA &

Izgaranin iyi durumda kalmasini sag-
lamak icin, mangal yapmaya basla-
madan Once i1zgaraya az miktarda yag
strmenizi 6neririz. Aygicegi yagdi veya
zeytinyagi. Elinizde ne varsa. Boylece
et 1zgaraya ¢ok fazla yapismayacaktir.

BOSALTMA iy

Guzel bir mangal keyfinin ardindan,
haznenin dibinde briket kalintilari

veya atese ne konduysa onun

kalintilari olacaktir. Bu nedenle, ara
sira BarrelQ’yu mutlaka ters cevirin ve
icindeki atiklar bosaltin. Dikkatli olun:
bunu yaparken bir miktar toz cikacaktir.
Bu islemi uygun bir yerde yaptiginizdan
emin olun.

NAKLIVE =

Kimseye sdylemeyin, ama BarrelQ bir
varil. Yeni bir varil, dolayisiyla i¢cinde
tuhaf seyler olmamis olacak, ama nak-
liyeden dolayi varilin tGzerinde gizikler
olmasiI mumkuindir. Elimizden gelenin
en iyisini yapilyoruz, ancak bunu tama-
men Onleyemiyoruz.




b

» SE § jgma
SAGLIK Vi

N — A
GUVENLIK &
is saghig ve guivenligi sdz konusu oldu-
gunda BarrelQ’nun 6zellikle sorumluluk
sahibi oldugunu biliyor muydunuz?
Etinize ulasmak icin uzaga egilmek
zorunda degilsiniz. Bu sizi fittktan korur.
Kalca yiiksekliginde mangal, dostum!

(ctice olmadiginiz strece mini modelde
bu avantaj yoktur)

2 .

PAS ¢

Varilin Ust halkasi biraz paslanma egilimi-
ne sahiptir. Bu nedenle, Uzerine biraz
yag strmelisiniz (mutfaginizda bulabilir-
siniz), bu buyuk fark yaratir. Alt bélimu
de paslanabilir. Terasinizda kahverengi
bir daire istemiyorsaniz: BarrelQ'nun
altina bir sey koyun. Bu arada: BarrelQ
tim kis boyunca disarida tutulabilir. Givi
gibi saglamdir.

GOK ISLEVL! |

Kadinlar ¢ok islevsellikten s6éz ediyor,
BarrelQ ¢ok islevlidir. O bir mangal,

bir ates cukuru, ama ayni zamanda...
bir kenar masasi! Kapagini takin, ve bir
masaniz oldu. Buraya kag bira sigar?

GUVENLIK &

Heniz bilmiyorsaniz: BarrelQ kullanildiginda isinacaktir. Bu nedenle, sadece bir dneri:
sagduyunuzu kullanin. Eger sagduyunuz varsa, iste size bazi 6neriler.

Oneri 1: lyi bir yere yerlestirin

Mangali saglam, diiz bir zemine yerlestirin. Ve mangal kullanilirken yerinden oynatmayin. iste
bu nedenle, yakmadan énce dogru yere koydugunuzdan emin olmalisiniz. Yanmakta olan veya
hala sicak olan mangali yerinden oynatmayin.

Oneri 2: Yeterli mesafeyi koruyun

Her zaman agaglar, ahsap citler veya perguleler gibi yanici nesnelerden yeterli mesafe uzaklikta
tutun. Gocuklar ve evcil hayvanlar belli bir mesafede tutun. (s6ylemeye gerek var mi!) Uzun
catallar, et catallar ve magalar kullanin

Oneri 3: Hazirlikh olun

Kolayca alev alabilir giysiler giymeyin ve ayrica lizeriniz ¢iplakken mangal yakmayin. (zaten
kimse igin hos bir gériintii degil...) Yakininizda séndiirme ekipmani, su ve kum bulundurun. itfai-
yenin numarasi: 112

Oneri 4: Cevrenizi gozleyin
Sarkik bir ¢ati altinda ve ic mekanda kesinlikle mangal yapmayin. Yangin tehlikesine ek olarak,

karbon monoksit zehirlenmesi riski vardir. Genis dis alanlarda mangal yaparken: su kithgr duru-
munda, orman, fundalik ve kum tepecikleri cok kolay tutusur.

FERAGAT A

BarrelQ dreticisi, BarrelQ kullanimindan ortaya ¢ikan hasarlar i¢in sorumluluk ve/veya
yUukimliluk kabul etmez.

Ancak kémdrler Gzerinde bir kil tabakasi olustuktan sonra mangal yapmaya baslayin.

UYARI! Bu mangal gok sicak hale gelir, kullanim sirasinda tagimayin!

UYARI! i¢ mekanlarda kullanmayin!

UYARI! Tutusturmak veya yeniden tutusturmak igin mavi ispirto, benzin/gazolin veya diger yanici
sivilar kullanmayin! Yalnizca EN 1860-3 standardina uygun olan tutusturucu maddeleri kullanin!
UYARI! Cocuklari ve evcil hayvanlari mangaldan uzak tutun!




COMECAR O
CHURRASCO

O BarrelQ é um grelhador e
“chiller”. E um churrasco, uma
fogueira, mobiliario de design,
uma cozinha exterior e uma mesa
lateral tudo em um... E facil de
usar também. E totalmente a
prova de enganos, mas mesmo
assim teremos o prazer em
explicar-lhe como funciona.

Se tudo estiver como previsto,
tera recebido:

V BarrelQ (e)
V Pega (b) Pega (a)
& Cesto (c) Grelha (d)

Esta alguma coisa em falta? Envie-nos
um correio eletronico: info@barrelg.com

Comecar o churrasco.

Antes do uso, tire a tampa do barril. Tire

a grelha do cesto e encha o cesto com
briquetes ou carvao e depois acenda-o!

Se quiser evitar o stress da criacao do
fogo (e quem néao quer isso?), entao, use
acendalhas. A segunda melhor invencao de
sempre (depois do BarrelQ).

Logo que tudo esteja em brasa: pronto a
comecar.

Bom apetite!

26
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PACIENCIA B
Usar o BarrelQ é tranquilo. Portanto:
mantenha a calma. Posicione bem
0 carvao ou os briquetes a tempo,
antes de meter o jantar no cesto. Dé-
Ihes tempo. E sé colocar a carne na
grelha, logo que as brasas ndo estejam
no maximo. A carne deve cozinhar
lentamente. Temos tempo, lembra-se?
Sugestao: faga diferentes zonas de
calor para que possa mover a carne
para zonas menos guentes.

b — .
UTIL ¥

Certifique-se de que tem um par de
luvas (de trabalho) por perto durante
o churrasco. Se por qualquer motivo
tiver que mover a grade, € melhor
fazé-lo com luvas. Mas ja sabia disso,
certo?

T T
FOGUEIRA ¢

O BarrelQ nao é apenas para churras-
cos... Também pode usa-lo como uma
fogueira. Meta um pouco de madeira
na cesta e acenda-a... Surpreenden-
te! E agradavel e acolhedor. Também
pode acender as chamas por baixo no
BarrelQ, mas nés ndo o recomenda-
mos porque a pintura vai soltar-se em
pouco tempo. Entdo vai ter um BarrelQ
enferrujado... E isso também é duro,

é claro

GCRELHA ®

Para manter a grelha bonita, sugerimos
que passe um pouco de 6leo sobre ela
antes do churrasco. Girassol ou azeite.
O que tiver. Entao, a carne nao vai
agarrar tanto a grelha.

ESVAZIAR 1w

Depois de uma boa sessao de chur-
rasco havera restos de briquetes ou
restos de tudo o que foi posto em
chamas no fundo do barril. Portanto,
deve certificar-se de virar o BarrelQ
de vez em quando e mandar fora o
lixo. Cuidado: algum p6 sera libertado
ao fazé-lo. Certifique-se de fazer isso
numa localizac&o inteligente.

TRANSPORTE =
Nao diga a ninguém, mas o BarrelQ é

um barril. Um barril novo, por isso nun-
ca estiveram coisas estranhas dentro
dele, mas por causa do transporte,

€ possivel encontrar riscos no barril.
Fazemos o nosso melhor, mas nédo
podemos impedir isso totalmente.




SAUDE E
SEGURANCA #

Sabia que o BarrelQ é especialmente
responsavel quando se trata de saude e
segurancga no trabalho? Nao tera que se
dobrar muito para alcancgar a sua carne.
Isso evita que tenha uma hérnia. Grelhe
a altura do quadril, bebé! (o mini nao
tem essa vantagem, a menos que seja
um gnomo)

FERRUGEM ¢

O anel superior do barril tem a tendéncia
para oxidar um pouco. E por isso que
deve passar um pouco de 6leo sobre
ele (pode encontra-lo na cozinha), que
faz a diferenca. O fundo também pode
enferrujar. Se ndo quer um circulo no
seu terraco: coloque algo por baixo do
BarrelQ. A propésito: o BarrelQ pode
ser deixado na rua todo o inverno. E tdo
duro como pregos.

MULT! _
FUNCIONAL §

As mulheres falam sobre a multifuncio-
nalidade, o BarrelQ é multifuncional.

E um churrasco, uma fogueira, mas
também... uma mesa lateral! Coloque a

tampa sobre ele e terd uma mesa. Quan-
tas cervejas cabem 1a?

SEGCURANCA @i

Se ainda nao sabia: o BarrelQ vai ficar quente quando utilizado. Portanto, apenas uma
sugestdo: use o bom senso. Se ndo o tem, aqui estdo algumas sugestoes.

Sugestao 1: Coloque-o num bom local

Coloque o grelhador numa superficie sélida e plana. E ndo o mova durante a utilizagdo do
grelhador. E por isso que deve certificar-se de que esta no lugar certo, antes de o acender. Nao
mova um grelhador a arder ou ainda quente.

Sugestao 2: Mantenha uma distancia suficiente

Mantenha sempre uma distancia suficiente de objetos inflamaveis, como arvores, cercas de
madeira ou pérgulas. Mantenha criangas e animais a distancia. (dah!) Use espetos compridos,
garfos e pingas.

Sugestao 3: Esteja preparado

Nao use roupas facilmente inflamaveis e também nao grelhe em tronco nu. (ndo é agradavel
para ninguém de qualquer maneira...) Mantenha equipamentos de extingéo, agua e areia perto
de si. Ndmero dos Bombeiros: 112

Sugestao 4: Avalie o seu ambiente

Nao grelhe sob um telhado pendente e definitivamente nao dentro de casa. Além do risco de
incéndio, ha também o risco de intoxicagdo por monéxido de carbono. Num churrasco ao ar
livre: em caso de seca, florestas, charnecas e dunas sdo muito inflamaveis.

AVISO LEGAL A

O produtor do BarrelQ ndo aceita responsabilidade e/ou obrigagdes por qualquer dano
decorrente do uso do BarrelQ.

Comece o churrasco somente depois se ter formado uma camada de cinzas sobre as brasas.
AVISO! Esta churrasqueira fica muito quente, ndo a mova durante a utilizagao!

AVISO! N&o use dentro de casal

AVISO! Nao use desnaturante, gasolina ou outros liquidos inflamaveis para acender ou reacender!
Utilize apenas dispositivos de ignigdo que estejam em conformidade com a norma EN 1860-3!
AVISO! Mantenha as criangas e animais de estimagao longe do churrasco!




ZACZNUMY
OD GRILLA.

Urzadzenie BarrelQ to grill i
»chiller”. Jest to grill, palenisko,
dizajnerski mebel, kuchnia

ogrodowa i stolik w jednym... Poza
tym jest bardzo wygodne w uzyciu.

Jest catkowicie bezpieczne,

niemniej jednak chetnie wyjasnimy

Ci, jak ono dziata.

Jezeli wszystko jest tak, jak by¢
powinno, otrzymasz:

v Urzadzenie BarrelQ (e)
V zaciskiem (a) na pokrywe (b)

& Kosz (c) Ruszt (d)

Czy czegos brakuje? Wyslij do nas e-mail:
info@barrelq.com

Zacznijmy od grilla.

Na poczatek zdejmij pokrywe z beczki.
Wyjmij ruszt z kosza i napetnij kosz
brykietem lub weglem, a nastepnie go
podpal. Jezeli chcesz unikna¢ stresu
zwigzanego z rozpalaniem ognia (a kto by
nie chciat?), uzyj podpatki do brykietéw.
To drugi (zaraz po BarrelQ) wsrod
najlepszych wynalazkéw na swiecie.

Kiedy juz wszystko tadnie ptonie:
mozemy zaczynaé.

Smacznego!
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CIERPLIWOSCI B

Korzystanie z BarrelQ to bardzo
relaksujace zajecie. Dlatego wyluzu;.
Umies¢ w koszu wegiel drzewny lub
brykiety odpowiednio wczesniej,

zanim przystgpisz do przygotowywa-
nia positku. Daj im troche czasu. Utéz
mieso na kracie dopiero wtedy, gdy
wegiel juz nieco ostygnie. Mieso nalezy
grillowa¢ powoli. W koncu mamy czas,
pamietasz? Sugestia: stworz obszary
o réznej temperaturze, dzieki czemu
bedziesz mogt przenies¢ mieso w
mniej nagrzane miejscekadet til mindre
varme omrader.

DOBRA RADA ¥

dopilnuj, zeby podczas grillowania
mie¢ przy sobie pare rekawic (ro-
boczych). Jezeli z jakiego$ powodu
bedziesz musiat przesuna¢ ruszt, zde-
cydowanie lepiej zrobi¢ to w rekawi-
cach na dfoniach. Ale wiedziates to juz
wczesniej, prawda?

PALENISKO ¢
BarrelQ nie stuzy tylko do grillowania...
Mozna uzy¢ go takze jako paleniska do

zrobienia ogniska. Wrzu¢ troche drew-
na do kosza i podpal... Niesamowity

widok! | jeszcze mito i ciepto. Mozna
tez rozpali¢ ognisko pod BarrelQ, ale
tego nie polecamy, bo wtedy w krétkim
czasie odejdzie farba. No a wtedy na
BarrelQ pojawi si¢ rdza... | z pewnoscia
nie bedzie przyjemny widok.

MR R
RUSZT ®
Zeby ruszt caty czas dobrze wygladat,
sugerujemy, aby przed grillowaniem
posmarowac go olejem. Stoneczniko-
wym albo oliwg, zalezy, co tam masz.
Dzieki temu migso nie bedzie tak
mocno przywiera¢ do rusztu.

OPROZNIANIE

Po dobrym grillowaniu zawsze na
spodzie beczki znajda sie resztki
brykietu czy inne pozostatosci, w
zaleznosci od tego, czego uzytes do

palenia. Dlatego zawsze powinienes$
dopilnowag, zeby wytaczy¢ grill, a po
chwili wyrzucié wszystkie pozostatosci.
Uwaga: podczas tej czynnosci bedzie
sie troche kurzy¢. Trzeba wiec to zrobi¢
w odpowiednim miejscu.

TRANSPORT =
Nie méw nikomu, ale BarrelQ jest
beczka. Nowa beczka, wiec w srodku
nie byto tam wczesniej zadnych
dziwnych rzeczy, ale w transporcie na
beczce mogty pojawic¢ sie zarysowania.
Cho¢ bardzo sie staramy, nie jesteSmy
w stanie catkowicie temu zapobiec.




ZDROWIz | BEZ
PIECZENSTWO &

Czy wiesz, ze BarrelQ czuje szczegodlng
odpowiedzialno$¢ w zakresie bezpie-
czenstwa i higieny pracy? Nie musisz
bardzo sie schyla¢, zeby dosiegna¢ do
migsa. Dzigki temu unikniesz przepu-
kliny. Grillujemy na wysokosci bioder,
stonko! (wersja mini nie ma takiej zalety,
no, chyba ze jestes gnomem)

RDZA ¢

Gorny pierscien beczki ma niewielka
tendencje do rdzewienia. Dlatego nalezy
posmarowac go olejem (znajdziesz go

u siebie w kuchni), to go zdecydowanie
ochroni. Rdzewie¢ moze takze spdéd.
Jezeli nie chcesz mie¢ na tarasie brgzo-
wego okregu, lepiej podtéz cos pod Bar-
relQ.. A tak przy okazji: BarrelQ. moze
zosta¢ na zewnatrz przez catg zime. Girill
ten jest twardy jak skata.

URZADZENIE |§
WIELOFUNK
CTINE

Kobiety méwia o wielofunkcyjnosci, a
BarrelQ jest urzadzeniem wielofunkcyj-
nym. Jest to grill, palenisko, ale takze...
stolik! Pot6z pokrywe i juz masz stolik.
lle piw tam sig zmies$ci?

BEZPIECZENSTWO (B

Jezeli jeszcze tego nie wiesz, BarrelQ rozgrzewa sie podczas uzytkowania. Dlatego taka
mata sugestia: uzywaj zdrowego rozsadku. A jezeli brak Ci go, to mamy dla Ciebie kilka
sugestii.

Sugestia 1: Umies¢ urzadzenie w dobrym miejscu

Ustaw grill na stabilnej, ptaskiej powierzchni. Nie przesuwaj grilla podczas uzytkowania. Dlatego
powinienes sie upewnic, ze jest w odpowiednim miejscu, zanim go rozpalisz. Nie przesuwaj
rozpalonego ani jeszcze gorgcego grilla.

Sugestia 2: Zachowaj odpowiednia odlegtosé

Zawsze zachowuj odpowiednig odlegtos¢ od przedmiotow tatwopalnych, takich jak drzewa,
drewniane ptoty czy pergole. Dopilnuj, zeby nie zblizaly sie do niego dzieci ani zwierzeta. (sio!)
Uzywaj diugich szpikulcéw, widelcéw i szczypcow do migsa.

Sugestia 3: Przygotuj sie

Nie zaktadaj fatwopalnych ubran ani nie grilluj z gota klatka piersiowa. (z pewnoscia
nie bedzie to mite...) Miej w poblizu sprzet gasniczy, wode i piasek. Numer telefonu
strazy pozarnej: 112

Sugestia 4: Zwro¢ uwage na swoje otoczenie

Nie grilluj pod wysunigtym dachem, a juz na pewno nie w zamknietym
pomieszczeniu. Poza ryzykiem zaprészenia pozaru istnieje takze ryzyko zatrucia
tlenkiem wegla. Podczas grillowania w otwartej przestrzeni pamietaj, ze w razie
suszy, lasy, wrzosowiska i wydmy sa bardzo fatwopalne.

WYACZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI A

Producent BarrelQ nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne szkody wynikajace z
uzytkowania BarrelQ.

Zacznij grillowa¢, gdy wegielki pokryja sie warstwa popiotu.

UWAGA! Nie przeno$ grilla podczas uzytkowania, gdy jest rozgrzany!

UWAGA! Uzywaj wytgcznie na $wiezym powietrzu!

UWAGA! Nie rozpalaj grilla alkoholem metylowym, benzyng ani zadnymi tatwopalnymi ptynami. Nie
dolewaj zadnego z powyzszych, aby ponownie roznieci¢ ogien! Korzystaj wytacznie z podpatek
spetniajgcych wymogi normy EN 1860-3!

UWAGA! Dzieci i zwierzeta muszg przebywaé w bezpiecznej odlegtosci od grilla!




MPHCTVNAEM
K T OTOBKE
RAPBEKHO

BarrelQ - 310 rpunb n oxnagutenb,
nBa B “chiller”. 3to 6ap0bekto, KO-
CTpoBas 4yaiia, CTunbHasa mebesb,
Hapy>XHasi KyXHSl U CTON AN 3aKYyCOK
Bce B ogHOM... Hawa npogykumus
nmeeT camoe NpUKNagHoe 3Ha4YeHune.
OHa a6CconoTHO He TpebyeT KBa-
NunUMpPOoBaHHOIO 06CNY)XXUBaHNA,
TEM He MeHee, Mbl C YA0BOJIbCTBMEM
06GBbACHMM NPUHLUN ee PaboThbl.

Mpwu nony4yeHun 3akasa npoBepsinTe
KOMMJIeKTaumio:

V BarrelQ (e)

V Kpbiwkwu (b) 3axxumom (a)

V KOp3WuHblI (c) peweTku (d)

Ecnu yero-To He xBaTaeT, OTNpPaBbTEe HaM
NPEeTeH3MI0 Ha HaLl afpec 3NEeKTPOHHOM
nouytbl: info@barrelg.com

MpucTtynaem K rotoBke 6ap6ekKto.

Mepep Ucnosnb3oBaHNEM CHUMUTE KPbILLKY C
uunmHapa. CHUMMTe peLleTKy C KOP3UHbI U
HaroJIHUTe KOP3UHY GPVUKEeTOM UJK yriaem u
3a)Krurte oroHb! B Liensix aKOHOMUN BpemeHun
N YMEHbLUEeHUs YCUMNiA Npy pa3BefeHnn orHs
(a KTO XXe He Xo4eT 3Toro?) ucnonb3aymnTe
YyCKOpUTesb cropaHus 6pukeTa. 3To nydllee
n3obpeTeHne (KOHeYHo, nocne BarrelQ).

Mocne Toro Kak oroHb 3a»KeH: MOXXHO
npuUCTynaTb KroToBKe.

MpuatHoro anneTtural

TEPNEFKE X

Wcnonb3oBaHue BarrelQ He TpebyeT
6onblunx ycunuia. lNoatomy He cnepyet
cnewnTb. BoBpems nonoxunte 6pnkeT
WM OPEBECHbBIN Yronb B KOP3UHY A0
TOro, KaK NonoXunTe NpoayKThl. He-
MHoro nogoxxgure. lMonoxure Maco Ha
peLUeTKy TONIbKO TOrAa, Korga camas
cunbHas hasa ropeHus yris y>ke nosa-
ov. Msico BOmKHO roTOBUTLCS Ha Mef-
NeHHoM orHe. Ha Bce TpebyeTcsi Bpemsi

1 He criegyeT crnewnTb. PekoMmeHpaums:

co3palnTe HECKOJIbKO TEMMOBbLIX 30H,
4TO6bl MOXXHO 6bINO NepeaBuraTb MACO
B MEHEE ropsivyto 30HY.

NONE3HLIE
(‘(}B‘“‘h! \ 4

MpurotoBbTe Napy (pabounx) nepyaTok
BO BPEMS NPUroToBneHns 6apbekto.
Mpy BO3HUKHOBEHNM HEOBXOAUMOCTM
COBVIHYTb PeLLETKY, Ny4lle 3To Aenartb
B nepyarkax. XoTs Bbl y>ke 06 3TOM
3Haete?

KOCTPOBAH
YALUA ¢

Mpoaykuuto BarrelQ Mo>xHO ncnornb-
30BaTb HE TONIbKO A1 MPUrOTOBIIEHNS]
6ap6exto...HO 1 B Ka4eCTBE KOCTPOBOM
Yau. MomecTnTe B KOP3UHY HEMHO-

ro ApOB 1 NOMKUraiTe. . .HeBeposiTHO
kpacusoe 3penuile! Kpacmso 1 Tenno.
OroHb MOXXHO pa3secTu 1 nog BarrelQ,
0[HaKO, 3TO HE PEKOMEHAYETCS, MOo-
CKOJbKY Kpacka 6yneT oTcnansaTbCcst
o4eHb bbicTpo. U npopykuus BarrelQ
MO>XXET MOKPbITECA PXKaBUYNHON. .. U, KO-
HEYHO >Ke, BIA Y HEE CTaHET JOCTAaTOYHO
rpyboBsartbivi.

L] LK ]
PELUETKA &
[ns Toro, 4TobbI pelleTka coxpaHuna
CBOW KpacuBbI BHELUHWI BUG, PEKO-
MeHOyeTcs cmasaTtb ee HebonbLUNM
KOJINYECTBOM Macna fo NpuroTossie-
Hus 6ap6ekto. Vicnonb3ynTe Nogco-
JNIHEYHOE MNN ONIMBKOBOE Macrio, KO-
TOpoe Yy Bac nMeeTcs. Torga Msico He
6yOeT cuiibHO NpUMNaTh K peLueTKe.

OUNCTKA iy

[Mocne npurotoBneHns 6apbekto B
HVDKHeW YacTu umnuHapa 6yayT Haxo-
OWTbCA ocTaTky 6prkeTa v gpyroro
Tonnvea. lNosTtomy, He 3abbiBariTe no-
Clle KaXX4oro 1Ucrnonb3oBaHUsi NepeBo-
paymsatb BarrelQ vn BbibpackiBaTh OT-
xofdbl. BHMMaHve: npu ocyuecTeneHun
3TUX OEeNCTBUN N3 unmHopa 6yoer
BbIXOAUTb 60JIbLLOE KOIMYECTBO MbIN.
OTy npouenypy cneayeT BbiMONHATE B
crneunanbHO OTBEAEHHOM MeCTe.

i F 5
TPAHCIO-
PTHPOBIKA =
| : oy
He pacckasbliBaiiTe HUKOMY, HO Npo-
nykT BarrelQ npencraBnset cobon
604Ky UM unuHap. B HoBom nspenun
He XPaHATCS HUKaKue BELLMYKN, HO
npw TPaHCMOPTUPOBKE MOFYT NOSABUTbL-
csl oTAenbHble LapanuHbl. Co cBoei
CTOPOHbI Mbl [ENTAEM BCE BO3MOXXHOE,

HO MOJIHOCTbIO NPefoTBpPaTUTbL 3TO Mbl
HE MO>XeM.




3GOPOBLE W

BEIONACHOCTL &

3HaeTe N Bbl, 4TO KomnaHus BarrelQ
OrPOMHOE BHVMaHVE YOensieT oXxpaHe
300poBbs U 6e3onacHocTN? OAng Toro,
YTOObI Pa3/I0XKNTb U CHATb MSICO Bam
He HY>XHO BYyAeT CUIbHO NpornbéaTbes B
nosicHuue. 3To N36aBUT BaC OT IPbIKM.
JKapka ocyLlecTBNSIETCS Ha BbiCOTE
noscal (ntoay HEBLICOKOrO poCTa He
UMEIOT TaKoro npenmyLLecTsa, eciv
TOJIbKO Bbl HE THOM)

PO)KABYI-IA ¢

BepxHee konbLo UANHAPa NogaaeTcs
nerkov kopposuu. lNoatomy ero cne-
JyeT cMasbiBaTb HEGOMbLUVM KONNYe-
CTBOM Macna (06bI4HO OHO HaxoauTcs
Ha KyXHE), YTO NMO3BOJINT 3TOFO U36e-
XaTb. HWXKHSIS YacTb n3genust Takxe
nopsep>keHa koppo3auun. Ecnu Bbl He
XOTUTE OCTaBUTb KOPUYHEBLIN KPYIbi
oTneyaToK Ha Ballem 6ankoHe: noa-
JIoXX1Te YTOo-HMBYyAb nog Baw BarrelQ.
Mpumeyanue: Mpopykums BarrelQ
MO>KET OCTaBaTbCSH Ha yNuLe BCO
3umy. OHa Mo NPOYHOCTU He ycTynaeT
rBO3ASM..

MYTTbTUDYHK
LIAOHANLHOCTh i
JKeHLLMHbI MHOTO FOBOPSIT O MHOTO-
(YHKUNOHANBHOCTY, 1 Halla NpoayKums
BarrelQ cooTBeTCTBYET 11 3TOMY TPEHO-
BaHM0. OTO 6apbekto, KOCTpoBas valua,
HO W...a npucTasHon ctonuk! MNMonoxute
Ha Hero KpbILKY, 1 Y Bac NosiBUICS

ctonuk. CKoJibko 60Kanos nNuea Ha HeEM
NOMeCTUTLCA?

BE3ONACHOCTL &

Ecnv Bbl He 3Hanu: npopykums BarrelQ HarpeBaeTcs npy ncnons3osaHuu. [ostomy,
npuUcyLwanTecb K NPOCTON PeKOMeHAAUNN: PYKOBOACTBYNTECh 34PaBbIM CMbICIIOM.
Ecnu Bbl He coBceM MoHMMaEeTe, Kak obpallaTbCsi C TEXHUKOMW, MPUMUTE K CBEAEHUIO
crnegyoLiyie peKomeHaaumm.

PekomeHpauuns N21: BbiGepuTte xopolliee MecTo

MomecTuTe 6apbekto Ha TBEPLON, POBHOM NOBEpXHOCTU. I He pBuranTe ero BO BPeEMS
ncnonb3oBaHvis. [oaToMy y6eamnTeCh, YTO OH HAXOAUTCS HAa XOPOLLEM MECTE NepeL, TEM Kak

3a)keyb oroHb. He apuraiite 6ap6ekto, Korga ropuT OroHb UM KOrAa OH HaXxoauTCs B FopsiyeM

COCTOAHUN.

PekomeHpauuns N22: [lep>kutecb Ha JOCTaTOYHOM PACCTOSHUMN

Bcerga gep>Kute A0CTATOUHYHO AVCTAHLMIO OT BOCTIAMEHSIIOLLIMXCS MPEeAMETOB, TaKMX Kak
LepeBbsl, AepeBsaHHble 3a60pbl nan 6ecenku. [epXxuTe OeTen 1 4OMALLHNX XXUBOTHBIX Ha
paccTosiHWW. VIcnonb3yinTe ANVHHbIE LITbIPW, BASbI AN Msica U 3axXBaThbl.

PekomeHpauuns N23: ByabTe XxopoLwo noaroToBfIeHHbIMIA

[Mpwn rotoBke 6apbekto He oeBanTe NErko BOCMIAMEHSIOLLYIOCS OOEXAY U He OCTaBnsnTe
TOPC rofbIM (B II06OM Criyyae, 3TO He A4S BCEX MPUSATHO U 3TUYHO...)

[ep>XvTe MHCTPYMEHTbI MOXKapOoTyLUEHWS, BOAY 1 MECOK psgoMm. Mpun
Heob6xoaMMOCTY 06paTUTECH B MOXAPHYO CIy»6y Mo Homepy 112

Sugestao 4: Avalie o seu ambiente

He rotoBbTe 6ap6ekio Nof, KPbILLEN CO CBECOM U B MOMeLLEHUN. Kpome yrpo3bl
BO3HUKHOBEHUS NoXKapa, CYLLECTBYET PUCK OTPaB/IEHNS YrapHbIM ra3oMm.

OCTOpO)KHO roToBbTE 6ap6eK|o Ha CBeXXeM BO3[yXxe: B ciiy4ae 3acyxu ieca, nyCcTblpn 1N OHOHbI
MOrYT JIErko BOCNJIaMeHATbCA.

OTKA2Z OT OTBETCTBEHHOCTU A

Mpownssogutensb BarrelQ He HeceT HMKaKOW OTBETCTBEHHOCTU W/UNn HE nMeeT
Kaknx-nmbo 0653aTeNbCTB MO BO3MELLEHNIO YLep6a, BOSHUKLLErO B pe3ynibTaTte
ncnonb3oBaHua npopykumu BarrelQ.

MpuroToBneHVe NMLLM B MaHrane HaunHaTb TONbKO nocne o6pa3oBaHns Ha Yrisax Cnos yris.
BHUMAHWE! MaHran cunbHO HarpeBaeTcsi, He nepemMellaTtb BO BPEMS NCMONb30BaHUs!
BHVUMAHWE! He ncnonesosatk BHyTpu nomeLLeHus!

BHUMAHWE! He ucnonb3osatb METUINPOBaHHLIA CANPT, GEH3UH NN APYryo
BOCMNaMEHSIIOLLYIOCSt CMECbh A1l BOCMIaMeHEHWs! UM MOBTOPHOro 3axkuraHns! MpuMeHsaTb ToNbKO
BOCTMJIaMeHUTENN, CooTBeTCTBYoWwMe ctaHgapTy EN 1860-3!

BHUMAHWE! He ponyckaTb kK MaHrany geten 1 XXUBOTHbIX!




ROMANA

ncepeti sa gatiti numai daca s-a format un strat de cenusa peste combustibil.
ATENTIE! Gratarul de frigere va fi foarte fierbinte, a nu se muta in timpul
functionarii!

ATENTIE! A nu se utiliza in spatii inchise. Risc crescut de intoxicatie cu mo-
noxid de carbon!

ATENTIE! Dupa terminarea utilizarii gratarului, inainte de depozitarea lui intr-o
incinta inchisa, indepartati jaratecul si cenusa rdmase in gratar!

ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere!
A se utiliza doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3!

ATENTIE! indepartati copiii si animalele de gratarul de frigere!

CESKA
Potraviny pfipravovat az na Zhavych uhlicich s vrstvou popela.

VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, b&hem provozu s nim nemanipulovat.

VYSTRAHA! Nepouzivat v uzavienych prostorach!

VYSTRAHA! K zapalovani &i opétovnému zapalovani nepouzivat lih ani benzin!
Pouzivat pouze podpalovace v souladu s EN 1860-3!

VYSTRAHA! Déti a domaci zvitata drzet z dosahu!

HRVATSKA

Ne peci prije nego $to se na gorivu stvori sloj pepela!

UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat ¢e jako vru¢, ne pomicati ga za vrijeme radal
UPOZORENJE! Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorima!l

UPOZORENUJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin za potpalu ili ponovnu pot-
palu! Upotrebljavati samo sredstva za potpalu sukladna s normom EN 1860-3!
UPOZORENUJE! Drzati izvan dohvata djece i ku¢nih ljubimaca!

BBbJITAPCKUA

lMpeaun 3anoyBaHe Ha NeYeHETO, n34aKanTe ropyrBOTO Aa Ce NOKPUE CbC CION
nenen

MPEOYMPEXXOEHWNE! ToBa 6ap6ekto cTaBa MHOrO ropeLlo, He
npemMecTsanTe No Bpeme Ha paboTa

MPEOYMNMPEXXOEHNE! He nsnonseaite Ha 3akputo!

NPEOYNPEXXOEHWE! He nanonssarite cnvpT nav HedhTONpoayKTn 3a
3ananesaHe unu pasnansaHe! Misanonssante camo nognanku, OTroBapsiLLy Ha
EN 1860-3!

MPEOYNPEXXOEHWE! [pbxTe Aeuara 1 gomatuHuTe niobuMuy Ha pa3cTosiHue!

EESTLANE

Toidu valmistamist s6epannis tuleb alusatada alles peale séekihi
moodustumist sdel.

TAHELEPANU! Séepann airmiselt kuumeneb, mitte timberpaigutada
kasutamise ajal!

TAHELEPANU! Mitte kasutada ruumides!

TAHELEPANU! Mitte kasutada metiitilpiiritust, bensiini véi muud stittivat segu
stttamiseks voi taassittamiseks! Kasutada vaid stltajaid, mis vastavad
standardile EN 1860-3!

TAHELEPANU! Mitte lasta séepanni juurde lapsi ja loomi!

EAAHVIKA

=ZeKIVAOTE TO Yoo YOVO OTAV £vVa OTPWHA OTAXTNG EXEL

oxnuatioTei ota kdpPouva.

MPOEIAOIMOIHZH! Autd n Ynotapld {eotaivetal oAU,

UnV UETAKIVEITE KATA TN Xprion!

MPOEIAOMNOIHZH! Mnv TO XpNOIUOTIOIOETE O E0WTEPIKOUG XWPOUG!
MPOEIAOIMOIHZH! Mnv xpnotuomnoleite WTIOTIKO ovémveuua, Beviivn i aAAo
€UPAEKTO LYPO yla va avayete fi va avayete §aval XpnolUomoleite HOVO LAIKA
avadAegng mov cuppopdwvovtal pe To poturo EN1860-3!
MPOEIAOIMOIHZH! Kpatriote Ta maidld Kal Ta Katolkidia {wa pakpld anéd tnv
ynotapid!

MAGYAR

A grillezést csak azutan kezdje meg, miutan egy rétegnyi hamu

képz&dott a szeneken.

FIGYELMEZTETES! Ez a grillez6 nagyon felforrésodik, hasznalat

sorén ne mozgassal!

FIGYELMEZTETES! Ne haszndlja beltérben!

FIGYELMEZTETES! Ne hasznaljon denaturalt szeszt, benzint vagy mas gyulé-
kony folyadékot a meggyuijtashoz vagy Ujragyujtashoz! Hasznéljon csakis az
EN 1860-3-nak megfelelé gyujtészereket!

FIGYELMEZTETES! A gyerekeket és haziallatokat tartsa tavol a grillezétél!

ISLENSKA

Byrjid ekki ad grilla fyrr en 6skulag hefur myndast i kolunum.

VARUBD! Grillid verdur afar heitt, feerid pad ekki Ur stad 4 medan &

notkun stendur!

VARUB! Notist ekki innandyra!

VARUD! Noti® ekki metandl vokva, oliu eda adra eldfima vokva til pess ad
kveika i grillinu! Notid pess i stad adeins kveikjiefni sem samraemist

EN 1860-3 st6dlum!

VARUB! Haldid bérnum og dyrum fra grillinu!




LATVIESU

Ediena gatavo$anu uz darza grila uzsakt tikai péc tam, kas izveidojusies oglu karta.
UZMANIBU! grils stipri sakarst, izmantos$anas laika to nedrikst parvietot!
UZMANIBU! Nelietot iekstelpas!

UZMANIBU! Nelietot metilspirtu, benzinu vai citu uzliesmojo$u maisijumu
iekurinasanai vai atkartotai aizdedzinasanai! Lietot tikai standartam NE 1860-3
atbilstoSus aizdedzes lidzeklus.

UZMANIBU! Nelaut grilam tuvoties bérniem un dzivniekiem!

LIETUVIY

Pradéti kepti tik kai peleny sluoksnis susiformavo ant Zarijy.

DEMESIO! Barbekiu tampa labai karstas, nereikia jo judinti naudojimo metu!
DEMESIO! Nenaudoti viduje!

DEMESIO! Nenaudokite metanolio alkoholio, benzino ar kity degiy skys&iy
norédami uzdegti ugnj! Naudokite tik, degiklius atitinkancius EN 1860-3
standartus!

DEMESIO! Vaikai ir gyviinai turi biiti saugiu atstumu nuo barbekiu!

SLOVENSKE

Grilovanie za¢nite az potom, ako sa na uhli vytvori vrstva popola.

POZOR! Tento gril sa velmi zohreje, po€as pouZzivania sa nehybte s nim!
POZOR! Nepouzivajte v interiéri!

POZOR! Nepouzivajte metylalkohol, benzin alebo iné horlavé kvapaliny na
zapalovanie alebo opatovné zapdlenie! Pouzivate len zapalovace, ktoré su v
sulade s EN 1860-3!

POZOR! Drzte deti a doméce zvierata od grilu dalej!

m Weight briquettes/charcoal

BarrelQ Small Max. 1,5 kg
briquettes/charcoal



TWITTER /7 FACEBOOK /
INSTAGRAM

Would you like suggestions about
BarrelQ-stuff, BBQ-competitions,
receipes, rubs, sauces or other
important matters? Follow us on
Twitter, Facebook or Instagram.

f O ¥

QUESTIONS?

Do you have questions about

the BarrelQ? Send an e-mail to
info@barrelg.com. We will answer
within two working days.

CONTACT

BarrelQ
info@barrelg.com
www.barrelg.com
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