
Vanille ijs au Caramel et Chocolat

Zomerse verwennerij!!
Heel eenvoudig en ooohh zo lekker!!

Benodigdheden:
• Bak 500 gram of 1 liter vanille-ijs of slagroomijs.
• 1 pot 330 gram Caramel au Beurre Salé
• Grote reep chocolade naar keuze. 

Hoe maak je het klaar:
• Neem een grote schaal en doe daar het ijs in.
 Bewaar de bak om het ijs later weer terug in de vriezer zetten.
• Voeg minimaal een halve pot van de caramel bij het ijs. 
 (afhankelijk van de hoeveelheid ijs)
• Roer het ijs en de caramel grof door elkaar.  
• Breek of snipper de reep chocolade in kleine stukjes en roer de chocolade 
 door het ijs.  Een keer roeren is genoeg.
 Je kunt de chocolade snippers ook als topping gebruiken.
• Doe het ijs met de caramel terug in de bak en strooi de chocolade 
 dan boven op het geheel.
• Gebruik je het ijs niet direct plaats het dan terug in de vriezer

Tips! 
• Je kunt ook meerdere soorten chocolade door elkaar gebruiken
• In plaats van Caramel au Beurre Salé kan je ook Délice d’Orange au Chocolat  
 gebruiken. 

           Geniet ervan!


