SPIZECOMPANY

HUHN MIT SZECHUAN PFEFFER

DU BRAUCHST | FIR 2 PERSONEN

Fiir 2 Personen

400 gr Humnerbrust

15 kleine Tomaten

A mittlere Kartoffeln
JEL Oliventl

21TL Szechuan Pieffer
21TL grobes Saiz

Kartotfeln und Tomaten w'rfeln und in einer feuerfesten Form mit dem Olivelc] vermengen.
Hirhnerbrust in mundgerechte Stiicke schneiden. Den Szechuan Pfeffer mit dem Saiz im Mtrser
7erkleinern. Die Hihnerbust mit dem Szechuan Pfeffer Salz vermischen und auf dem Gemise in der
Form verteilen.

In den auf 199 Grad Umluft vorgeheizten Backofen geben. Nach ca 40 Ninuten Servieren.

TIPP: Es laisst sich auch noch weiteres Gemise hinzuftigen, 2.8. Griine Bohnen oder Paprika.



